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27e Salon du Vin et de 
la Gastronomie de Malmedy

Chers visiteurs et amis du salon du vin et de la gastronomie,

Une fois de plus, le comité organisateur du salon et la Royale Union 

Wallonne 1847 ont relevé le défi d’organiser cet évènement gour-

mand et prestigieux.

Cette 27e édition fera la part belle à la Gastronomie italienne dans 

toute sa richesse et sa diversité ! Du Haut-Adige à la Sicile, le par-

cours sera fruité et ensoleillé !

La disposition du salon à « La Scène » a également été revue et 

améliorée afin de mettre en valeur tous les exposants dont nous 

saluons la fidélité.

Notre restaurant sera ouvert à tous pendant les trois jours du salon 

et vous pourrez assister à l’un de nos ateliers de découverte de vins, 

encore une spécificité de notre salon.

Au nom du comité, je vous souhaite d’ores et déjà une très agréable 

visite et surtout de belles découvertes œnologiques et gastrono-

miques.

Sébastien Labiaux,                               	       
Président de la Royale Union Wallonne   	  	   



Région mise à l’honneur : 

« L’Italie »

Pour cette 27e édition, le comité organisateur a décidé de rendre 

hommage à l’autre nation du vin et de la gastronomie par excel-

lence, 1er pays producteur de vins au monde en volume quasiment 

chaque année et pourtant berceau des mouvements Slow Food et 

Slow Wine.

Cette terre, aux mille saveurs, patrie de Bacchus, possède près de 

400 cépages reconnus comme autant de promesses de breuvages 

divins.

Et combien en connaissons-nous réellement ? Quelles pépites se 

cachent derrière les Primitivo, Montepulciano d’Abruzzo, Sangiovese 

et autres Nero d’Avola si savoureux que nous apprécions déjà ?

Osons sortir des sentiers battus et découvrons d’autres cépages 

autochtones, parfois très rares, de certaines régions comme l’Emilie 

Romagne, le Frioul, le Haut Adige, les Pouilles ou la Sicile. 

Sans oublier les produits de bouche qui ont rendu ce pays célèbre 

dans le monde entier.

Cette année à Malmedy, nous vous invitons à vous laisser guider par 

votre curiosité et votre soif de découverte. Vous serez séduits par l'ori-

ginalité et l'élégance de ces produits uniques issus le plus souvent 

de traditions ancestrales.



Pour notre plus grand plaisir, ces régions seront représentées par :
- La Cantina di Cicobarone - Lombardie/Emilie-Romagne

- La Cantine di Legami - Sicile

- La Cantine Gulino - Sicile

- La Tenuta San Michele - Sicile

- L'Azienda Vinicola Castelfelder - Haut-Adige

- La Tenuta Capezzana - Toscane

- La Tenuta Casali - Emilie-Romagne

- La Societa Agricola Paolo Angelini - Piémont

- La Schola Sarmenti - Pouilles

- Berto y Fiorella Baccichetto - Frioul

Sans oublier les importateurs de produits de bouche Il Friulano et 

Sicilia da voi.

        Buona degustazione !



            Choisissez votre parcours !

Parcours des bulles 

• St 18. 	 Champagne Leriche-Tournant – Champagne 

• St 19. 	 Cantina di Vicobarone – Italie, Lombardie – Spumante 

• St 23. 	 Vignobles Tournefeuille – Bordeaux – Crémant  

• St 24. 	 Domaine de la Garnière – Loire – Méthode Traditionnelle 

• St 28. 	 Domaine Franck Besson – Beaujolais – Méthode Traditionnelle 

• St 30. 	 Domaine de la Pinsonnière – Loire – Méthode Traditionnelle 

• St 43. 	 Maison Angelot – Bugey – Méthode Traditionnelle 

• St 44. 	 Domaine Guérinaud – Charentes – Effervescent sans alcool 

• St 45. 	 Champagne Vignon – Champagne 

• St 47. 	 Oeno Belgium – Belgique – Méthode Traditionnelle 

• St 58. 	 Domaine Philippe Tupinier – Bourgogne – Crémant  

• St 65. 	 Les Délices Normands – Normandie – Cidre 

• St 66. 	 Château Haute-Brande – Bordeaux – Crémant 

• St 67. 	 Domaine Eblin-Fuchs – Alsace – Crémant  

• St 68. 	 Domaine de Coutancie – Bergerac – Méthode Traditionnelle 

• St 71. 	 Domaine Sainte Anne – Loire – Méthode Traditionnelle 

• St 72. 	 Domaine Michel Thibaut – Jura – Crémant  

• St 87. 	 Berto & Fiorella Baccichetto – Frioul – Italie – Frizzante 

            	 & Spumante



Le parcours des produits Bio, en conversion Bio et en biodynamie

• St 3. 	 Vins du Pays de Herve – Belgique 

• St 4. 	 Château Chouteau – Lussac St Emilion – France 

• St 7. 	 Château Viguerie de Beulaygue – Fronton – France 

• St 10. 	 Oil of the Sea – Huile d’olive – Grèce 

• St 13. 	 Domaine Gilbert Bonnet – Côtes de Marmande – France 

• St 15. 	 Le Manoir Alexandre – Aveyron – France 

• St 20. 	 Domus Vinum – Afrique du Sud 

• St 21. 	 Château de Durette – Beaujolais – France 

• St 27. 	 Boca Baco – Vins – Portugal 

• St 29. 	 Domaine de Palestor – Châteauneuf-du-Pape – France 

• St 36. 	 Ekipur – Huiles d'olive – Crête 

• St 38. 	 Elevage de la Charmille – Charcuteries – Malmedy 

• St 39. 	 Fromagerie du Bairsou – Fromages – Wanne 

• St 40. 	 La boulangerie l'Artisan des Gonesses – Malmedy 

• St 47. 	 Oeno Belgium – Vins et spiritueux – Belgique 

• St 51. 	 Chai Julip – St Chinian – France 

• St 52. 	 Château l'Escarderie – Fronsac – France 

• St 53. 	 Domaine de la Vaillière – Cévennes – France 

• St 55. 	 Domaine Lucien Tramier – Plan-de-Dieu – France 

• St 56. 	 Bodega Nodus – Utiel Requena/Valence – Espagne 

• St 59.	 Château Siffle Merle– Blaye –Bordeaux – France

• St 61. 	 Armenian Wines and Brandy – Arménie 

• St 64. 	 Fine Bulgarian Wines – Bulgarie 

• St 67. 	 Domaine Eblin-Fuchs – Alsace – France 

• St 68. 	 Domaine de Coutancie – Bergerac - France 

• St 69. 	 Domaine Deneufbourg – Roussillon – France 

• St 73. 	 Domaine Montluzia – Languedoc – France 

• St 80. 	 Tenuta di Legami – Sicile – Italie 

• St 83. 	 Tenuta Capezzana – Toscane – Italie 

• St 84. 	  Casali – Emilie Romagne – Italie 



Parcours des nouveaux exposants 

• St 2.      Vinadis – Mont-Dison – Belgique 

• St 3. 	 Coopérative Vin du Pays de Herve – Belgique

• St 9. 	 Andromachi Selection – Vins – Grèce 

• St 10. 	 Oil of the Sea – Huile d’olive – Grèce 

• St 17. 	 Le Clos des Fontaines – Champignons séchés et vinaigres 
	 – France 

• St 18. 	 Champagne Leriche-Tournant – France 

• St 33. 	 Les conserves des Capucines – Terrines – Belgique 

• St 37. 	 La Gnouf – Bière artisanale – Belgique 

• St 45. 	 Champagne Vignon – France 

• St 51. 	 Chai Julip – St Chinian – France 

• St 52. 	 Château l'Escarderie – Bordeaux – France 

• St 53. 	 Domaine de la Vaillière – Cévennes – France 

• St 55. 	 Domaine Lucien Tramier – Plan de Dieu – France 

• St 56. 	 Bodega Nodus – Utiel Requena/ Valence – Espagne 

• St 71. 	 Domaine Ste Anne – Anjou – France 

• St 74. 	 Château Floris – Madiran – Sud-Ouest – France 

• St 76. 	 Sicilia da Voi – Huiles et produits de Sicile – Italie 

• St 80. 	 Tenuta di Legami – Sicile 

• St 81. 	 Tenuta San Michele – Sicile 

• St 84. 	 Tenuta Casali – Emilie Romagne – Italie 

• St 85. 	 Vini Paolo Angelini – Piémont – Italie 

• St 86. 	 Tenuta Schola Sarmenti – Pouilles – Italie 

• St 88. 	 Il Friulano – Charcuteries et fromages du Frioul – Italie 

Nouveau !



Parcours de la région mise à l'honneur  

• St 19. 	 Cantina di Vicobarone – Emilie Romagne/ Lombardie 

• St 76. 	 Sicilia da Voi – Huiles et produits de Sicile 

• St 80. 	 Tenuta Di Legami – Sicile 

• St 81. 	 Tenuta San Michele – Sicile 

• St 82. 	 Azienda Vinicola Castelfeder – Trentin /Haut-Adige – Italie 

• St 83. 	 Tenuta di Capezzana – Toscane – Italie 

• St 84. 	 Tenuta Casali – Emilie Romagne – Italie 

• St 85. 	 Vini Paolo Angelini – Piémont – Italie 

• St 86. 	 Tenuta Schola Sarmenti – Pouilles – Italie 

• St 87. 	 Berto & Fiorella Baccichetto – Frioul -– Italie 

• St 88. 	 Il Friulano – Fromages et charcuteries du Frioul 

Le parcours des bulles



Ateliers de découverte du vin
 

A tous les passionnés du vin, qu’ils soient amateurs ou 
connaisseurs !
Durée 60 minutes.

Attention ! Pour votre confort, maximum 15 participants sont 
acceptés par atelier ! 
Professeure d’œnologie et consultante, notre spécialiste, 
Marie-Cécile Beaupain, a plus de 20 ans d’expérience dans le vin. 

Diplômée du prestigieux Wines and Spirits Education Trust Institute 
(WSET) de Londres, elle a travaillé dans le secteur du vin en France 
et en Grande-Bretagne pendant plusieurs années et a visité de 
nombreux vignobles en Europe, Afrique du Sud, Australie et 
Nouvelle-Zélande.

Marie-Cecile anime de nombreux ateliers sur les vins et les 
spiritueux en entreprises et à domicile.

Samedi 
15h00 : « Balade dans le vignoble italien » - Entrée gratuite
             Rendez-vous à 14h50 à l’entrée du salon

Dimanche
14h00 : « Balade dans le vignoble italien » - Entrée gratuite
             Rendez-vous à 13h50 à l’entrée du salon



 TOMBOLA 
De nombreux lots à gagner 

durant tout le weekend



STAND 1
 Lemaire Distribution

Baugnez-Malmedy - Belgique 

Depuis plus de 20 ans, nous vous offrons une gamme complète de 
services répartis dans nos 7 départements 

Petits &gros électroménagers, Image & Son, Éclairage, Matériel 
électrique, Cuisine, Art de la Table et Apiculture. 

Au Salon du Vin et de la Gastronomie, nous vous présentons : 
- Caves à vin Liebherr : Pour la conservation et la mise à température 
de vos précieux nectars, découvrez nos modèles en colonne ou sous 
plan de travail. Intégration parfaite dans toutes les cuisines. Vos vins, 
toujours à la bonne température. 
- Gastronomie Italienne en vedette : Avec l’Italie comme invitée 
d’honneur, ne manquez pas les machines à pâtes manuelles renom-
mées et notre gamme de fours à pizzas de dernière génération. Effi-
cacité et design élégant, du multi-combustibles au tout-électrique, 
transportable ou non, célébrez la gastronomie italienne au quotidien.
 - Verres et Accessoires pour Dégustation : Choisissez parmi un large 
choix de verres adaptés et une gamme étendue d’accessoires au-
tour du vin, du champagne et de la gastronomie. 
- Art de la Table : Un choix incomparable parmi les plus belles 
marques et tous les styles. 
Pour en savoir plus, et profiter du service personnalisé qui nous dis-
tingue, venez nous rendre visite sur notre stand à l’entrée et dans 
notre spacieux magasin avec parking aisé. Bonne dégustation ! 

LEMAIRE DISTRIBUTION Route de Waimes 123 - 4960 Baugnez 
T : 080 79 11 70 • info@lemairedistribution.be 
www.lemairedistribution.be • Suivez notre page Facebook pour les 
actualités et promotions en cours.



STAND 2

   Appellation​			   Millésime​	    Prix		

Vinadis Auxerrois 			   2022		  12.85€   

Vinadis Pinot Gris 			   2022		  14.75€   

Vinadis Acolon 			   2022		  14.85€   

Vinadis Pinot Noir 			   2022		  17.85€   

Vinadis  
Mont Dison, Belgique
Étendu sur un vignoble de 4,5 ha, pile à la frontière entre le Pays de 
Vesdre et le Pays de Herve, Vinadis est idéalement situé pour faire res-
sortir le caractère particulier de ce terroir dans des vins d’excellente 
qualité. Les terres en limon argileux aux sous-sols riches en schiste, des 
ceps de vigne situés au beau milieu de coteaux orientés sud, l’uti-
lisation de cépages de très grande qualité et, surtout, une passion 
inépuisable pour la transformation ultime de ces raisins, grâce à une 
attention de tous les instants, beaucoup de patience, du soin et un 
profond respect pour la nature.

Nous aimons partager notre connaissance du terroir, de la viticulture 
et de la production de vin à l’occasion de visites guidées et d’ate-
liers et nous organisons régulièrement des dégustations au cours des-
quelles vous avez l’occasion de goûter notre vin en association avec 
d’autres produits d’exception, comme le chocolat ou le fromage.



STAND 3  		  Coopérative Vin 
du Pays du Herve,

Wallonie, Belgique

Portée sur les fonts baptismaux en septembre 2017, la coopérative Vin 
du Pays de Herve a récolté (aujourd'hui) plus de 1.000.000 euros auprès 
de plus de 700 coopérateurs. Dans son propre chai, elle produit des vins 
effervescents et des vins blancs. Sa production pour 2022 est de 18.000 
bouteilles et plus de 20.000 flacons sont attendus en 2023. 

La coopérative Vin du Pays de Herve s'inscrit dans une démarche qui 
se veut respectueuse de son biotope naturel, mais aussi sociale. Elle a 
choisi de recourir aux techniques de production les plus respectueuses 
de l'environnement et a d'ores et déjà obtenu le label Bio. 

Elle se compose d’une large communauté de coopérateurs actifs dans 
les vignes et le chai et sur les salons du vin.

Pour la livraison de nos produits, nous favorisons les circuits-courts. Nous 
sommes encore petits et nous aimerions planter 2 (ou 4) hectares sup-
plémentaires de vignes et, pour cela, nous avons encore besoin de 
votre soutien : notre site internet est www.vindupaysdeherve.be.

   Appellation​			             Millésime​	    Prix

Les Rémouleurs (100% solaris)		  2022	 16.00€	

Les Affineuses (100% johanniter)		  2022	 16.00€	

Les Lavandières (100% muscaris)		  2022	 16.00€	

Les Charrons 					     17.00€	

(100% johanniter- assemblage de 2 millésimes)			 



STAND 4

   Appellation​			             Millésime​	    Prix		

LUSSAC ST EMILION CHATEAU CHOUTEAU	 2019	 13.00€	

LUSSAC ST EMILION CHATEAU CHOUTEAU	 2020	 13.00€	

BORDEAUX AOC ROUGE CLOS LE MAS		  2018	 9.00€	

BORDEAUX AOC ROUGE CLOS LE MAS		  2019	 9.00€	

BORDEAUX ROUGE TERRES D'ANCETRES (amphores)	 2020	 16.50€	

BORDEAUX BLANC SEC 			   2020	 9.00€	

BORDEAUX BLANC SEC (amphores) 		  2022	 15.50€	

ROSE VIN DE FRANCE L'OPPORTUN		  2022	 8.00€	

Château 
Chouteau  
Lussac-Saint-Emilion, Bordeaux, France
C'est une propriété familiale depuis 3 générations, reconvertie en 
culture biologique en 1970 par Michel Rogerie. Il a fait ce choix détermi-
nant, suite à des problèmes de santé de ses salariés, liés à l'utilisation de 
pesticides, et cela malgré les moqueries des voisins viticulteurs.
Un véritable pionnier à l'époque dans le Bordelais!

Son fils l’a rejoint en 1987 (création de la SCEA ROGERIE PERE ET FILS) 
suivi par son épouse Muriel quelques années plus tard. La famille Roge-
rie n’a jamais cédé à la facilité en utilisant des produits phytosanitaires 
et cela fait donc 50 ans qu’elle travaille en Bio. Le vignoble est situé sur 
deux communes en appellation LUSSAC ST EMILION à Lussac , BOR-
DEAUX  ROUGE à Petit-Palais et également du BORDEAUX BLANC.
Les vins du domaine sont représentatifs de leur terroir et surtout du res-
pect exprimé envers les vignes et les sols.  

Une dégustation s'impose afin de vous en faire découvrir toutes les qua-
lités!



STAND 5
Château 

Saint-Martin de la Garrigue
Languedoc, France

Au cœur du Languedoc, entre Béziers et Montpellier, à Montagnac, ce 
domaine de 160 hectares surplombe l’étang de Thau. Vignes, garrigue, 
pinèdes et oliviers composent un ensemble qui s’ordonne autour d’un 
prestigieux château Renaissance. Le vignoble occupe 60 hectares ré-
partis sur deux terroirs, les terres blanches sur l’AOC Picpoul de Pinet et 
les terres rouges sur l’AOC Grès de Montpellier.
Les 50 parcelles cultivées en Terra Vitis comptent 18 cépages.
Le domaine produit depuis des décennies, des vins de haute qualité 
sur 3 appellations: AOC Grès de Montpellier, AOC Picpoul de Pinet, AOC 
Languedoc.
Les vins du Château Saint Martin de la Garrigue sont régulièrement 
cités et primés, et jouissent d'une renommée internationale. 

   Appellation​			   Voir tarif au stand

Languedoc cuvée 37 		  blanc		                  

Languedoc cuvée Bronzinelle		  blanc		                  

Picpoul de Pinet 			   blanc		                  

Languedoc cuvée Bronzinelle 		  rosé		                  

Languedoc cuvée 37		  rouge		                  

Languedoc cuvée Bronzinelle 		  rouge		                  

Grès de Montpellier 			  rouge		                  

Les millésimes peuvent changer si rupture de stock		                  



STAND 6
Domaine 
Christophe Pichon
Rhône, France

Ce domaine est situé dans la vallée du Rhône septentrional, de Côte-
Rôtie, au nord, à Cornas, au sud.  
Les vignes sont plantées sur des coteaux extrêmement pentus et pro-
fitent d’un ensoleillement exceptionnel.

Les sols légers, perméables et chauds se composent de schistes en 
décomposition (Côte-Rôtie) et granits altérés (Saint-Joseph, Condrieu 
et Côtes-du-Rhône). La roche-mère affleure sur certaines parcelles.  
Les cépages dominants sont la syrah, le viognier, la roussanne et la 
marsanne.

    Appellation​			              Millésime​	    Prix		

IGP Collines Rhodaniennes « Viognier »		  2022	 18.50€  

Saint-Joseph « White » 			   2021	 28.00€  

Condrieu 					    2022	 38.00€  

Condrieu « Roche Coulante »			   2022	 43.00€  

Côtes-du-Rhône rouge « Symphonie » 		  2021	 17.00€  

Crozes-Hermitage rouge			   2022	 24.00€  

Saint-Joseph « Red »				    2021	 26.00€  

Cornas « Allégorie » 				    2021	 44.00€  

Côte-Rôtie « Promesse »			   2021	 53.00€  

Côte-Rôtie « Tess » 				    2021	 64.00€  



Château 
Viguerie de Beulaygue

Frontonnais, Sud-Ouest, France

Le Château Viguerie est un domaine viticole de 22 hectares situé en 
Occitanie, dans le Tarn-et-Garonne, au cœur de la zone d’appellation 
Fronton. Ici, le climat favorable (beaucoup d’ensoleillement mais éga-
lement des influences océaniques) et les sols des anciennes terrasses 
du Tarn forment un terroir exceptionnel pour la production de nos vins. 
Héritiers de cinq générations de vignerons, les propriétaires actuels ont 
à cœur de travailler les vignes, dont ils sont si fiers, dans le respect de la 
nature. C’est pourquoi ils ont entamé en 2019 une conversion à l’agri-
culture biologique. Attachés à la typicité de notre terroir, ils travaillent 
des cépages locaux et originaux dont la fameuse Négrette, ce cépage 
qui fait la renommée de l’appellation Fronton et qui développe une 
riche palette d'arômes.
	
      Appellation​		            	          Millésime​	   Prix

AOP Fronton « Tradition » Rouge		  2020	 7.20€   

AOP Fronton « Croix de l'agneau » Rouge	 2020	 9.00€   

AOP Fronton « Les aieux » Rouge 		  2018	 9.20€   

AOP Fronton « Terre de Negrette  » Rouge	 2020	 10.50€ 

AOP Fronton « L'Enchanteur » Rouge 		  2018	 15.50€ 

AOP Fronton Tradition Rosé			   2022	 7.00€   

IGP Comté Tolosan Sauvignon blanc		  2022	 7.00€   

IGP Comté Tolosan « Couleur d'automne » moelleux	 2022	 7.00€   

Vin de France « L'Impertinent Bouysselet » sec	 2021	 19.50€ 

Vin de France l’ondenc liquoreux 50cl		  2022	 10.50€ 

STAND 7



STAND 8Transylvania
Roumanie
Avec son climat très ensoleillé, une tradition viticole millénaire et de 
superbes cépages autochtones, la Roumanie fait définitivement partie 
des grandes nations productrices de vins. La société Transylvania est 
spécialisée dans l’importation de vins choisis parmi les producteurs sui-
vants : ZAREA ,7ARTS, SERVE, DOM SAHATENI, TOHANI, THE ICONIC ESTATE. 
Ces producteurs cultivent les cépages traditionnels roumains : la feteas-
ca alba, le feteasca neagra, la tamaioasa, romanesca et la busuioaca 
de bohotin. Ils produisent également des vins d’assemblages de cé-
pages internationaux tels que : sauvignon blanc, chardonnay, viognier, 
riesling, pinot noir, syrah, cabernet sauvignon, merlot et cabernet franc.

Notre gamme de vins, entre 8€ et 25€ (pour nos hauts de gamme) est 
accessible à tous et saura vous séduire par son excellent rapport qua-
lité/prix.

      Appellation​		                           Millésime​   	Prix

Nomad Feteasca Regala 			   2021	 8.00€    

White artisan				    2021	 11.00€  

Promessa Chardonnay			   2022	 11.00€  

Rosé Nomad				    2021	 8.00€    

Primear Rosé				    2021	 11.00€  

Tabiet demi-doux				    2022	 8.00€    

Tamaisca Romanesca doux			  2021	 11.00€  

Ice Wine					     2015	 20.00€  

Nomad Feteasca Neagra			   2021	 8.00€    

Feteasca Neagra Artisan			   2019	 11.00€  

Primiar Feteasca Neagra			   2020	 11.00€  

Feteasca Neagra 7ARTS			   2018	 22.00€  

Endorphine 7ARTS				   2020	 18.00€  



    Appellation​			       Millésime	   ​Prix

Domaine Acra - Assyrtiko 			   2021	 14.00€ 

Domaine Acra - Nemea 			   2021	 15.00€ 

Ktima Panagopoulos - Antinoe Mantinia AOP	 2022	 10.00€ 

Ktima Panagopoulos - Asterope IGP		  2022	 9.00€   

Domaine Aoton - Retsina Appellation traditionnelle	 2020	 15.00€ 

Domaine Aoton - Lola			   2020	 11.00€ 

STAND 9 Andromachi 
Selection

Grèce
Le domaine Acra est situé à Némée, dans la préfecture de Corinthie et a 
été créé en 2021 par le talentueux Spiros Papandreou, chimiste et œno-
logue, et ses associés. Acra est l’un des établissements vinicoles les plus 
récents et les plus prometteurs de la région, avec des vignobles privés 
d’une superficie totale de 40 acres (4 hectares). La cave et les vignobles 
sont en cours d’obtention de la certification biologique.
Sur le plateau de Mantinia, à quelques kilomètres des murs de la ville 
antique, à Gortsouli of Mantinia, se trouve la cave familiale de Ktima 
Panagopoulos, entourée de 3 hectares de vignobles privés. La famille 
pratique la viticulture depuis plus de 20 ans et produit des vins prove-
nant exclusivement de ses vignobles. L’altitude de 630 mètres et les sols 
limoneux font de ce lieu un endroit idéal pour révéler les riches arômes 
distinctifs du raisin roi de Mantinia, le Moschofilero.
Domaine Aoton (Attique) « Aoton », du grec ancien, se traduit par « le 
plus beau spécimen de sa classe ». À seulement 40 minutes du centre 
d’Athènes, sur le plateau aride de la Mésogée, l’œnologue expérimenté 
Sotiris Gkinis produit depuis l’an 2000 des vins certifiés biologiques IGP 
Attiki à partir de variétés indigènes et une retsina « appellation tradition-
nelle » de haute qualité. Le vignoble familial couvre une superficie de 
plus de six hectares avec une composition de sol sablonneux et argileux 
légèrement alcalins. Les vignes, âgées d’au moins 25 ans, sont partielle-
ment irriguées et à faible rendement.

		



STAND 10Olive Oil 
from the sea
Lesbos, Grèce
Il s’agit d’un projet collaboratif avec certains des meilleurs producteurs 
de la région. L'huile leur est achetée 15 à 20% de plus que le prix moyen 
du marché en Grèce, ce qui leur permet de se développer et de mainte-
nir leur qualité au plus haut niveau.

La grande qualité de cette huile est due à la proximité à la mer Egée, le 
climat des îles et à la biodiversité de nos fermes.

Notre variété d'olive est unique. Elle s'appelle "Kolovi" et ne se trouve que 
sur notre île, Lesvos (nulle part ailleurs dans le monde!). Elle est très fruitée, 
sans amertume ni âcreté. Il s'agit donc d'un excellent compagnon pour 
la haute gastronomie, mais aussi pour la simple utilisation quotidienne. 
Elle est d’ailleurs présente dans de nombreux restaurants étoilés.

A contrario de la plupart des marques qui filtrent à outrance, nous sou-
haitons garder intactes toutes les qualités de notre huile et nous avons 
choisi de montrer au consommateur final la pureté d’une grande huile 
d’olive avec ses couleur et texture naturelles.

De plus, en évitant la filtration, l'huile a une plus grande teneur en poly-
phénols et ses arômes sont plus intenses!

    Appellation​			          	    Prix

Olive Oil from the Sea	 500ml		  15.55€		

Olive Oil from the Sea BIO 	 500ml		  17.90€		

Olive Oil from the Sea 	 3Lt		  41.90€		

Olive Oil from the Sea 	 5Lt		  59.80€		



STAND 11

    Appellation​			              Millésime​	 Prix

Mâcon-Bussières Chardonnay "Les Terreux”	 2022	 11.00€ 

Mâcon-Bussières blanc « Les Terreux » en fût de chêne	 2021	 13.00€ 

Bourgogne Aligoté”en Tilliés”			   2021	 9.50€   

Mâcon-Bussières rosé “Les Varennes”		  2022	 8.50€   

Mâcon-Bussières rouge » Les Varennes »		  2022	 10.00€ 

Bourgogne rouge réserve			   2021	 10.50€ 

Bourgogne rouge réserve en fût de chêne		  2022	 13.00€ 

Earl Domaine 
Baptista 

Mâcon-Bussières, Bourgogne, France
Depuis 1989, Muriel et Jean-Philippe ont repris l’exploitation familiale de 
14 ha (ancien domaine René Dussauge), issue de cinq générations de 
vignerons. Le domaine Jean-Philippe Baptista est situé à Bussières, joli 
village du Val Lamartinien en Bourgogne du Sud, à une dizaine de kilo-
mètres de Mâcon (71). La richesse de notre terroir, basé sur les coteaux 
ensoleillés du Mâconnais, nous permet de produire un large éventail 
de vins. Sur les sables granitiques, le gamay avec lequel est produit le 
Mâcon-Bussières rouge se porte à merveille.  Les sols argilo-calcaires 
conviennent parfaitement au cépage chardonnay et nous offrent des 
Mâcon-Bussières blancs avec un bon potentiel de garde. Ce terroir est 
également propice à la production de Bourgogne aligoté, l’autre cé-
page blanc de la Bourgogne. Une part des Mâcon-Bussières blancs est 
élevée et vinifiée en fûts de chêne ainsi que le cépage pinot noir pour 
l’appellation Bourgogne rouge. A la vinification traditionnelle s’ajoutent 
les techniques les plus modernes comme les cuves thermorégulées 
pour une préservation maximale des arômes.
Le domaine est conseillé par des œnologues compétents qui suivent 
chaque cuvée, depuis la récolte jusqu’à la mise en bouteille.
La vente directe se fait au domaine et sur une quinzaine de salons 
spécialisés et foires aux vins en France et en Belgique.



STAND 12Georgian Wines
Géorgie
« JSC kindzmarauli » - Domaine situé dans la région de Kakhetie dans 
l’est de la Géorgie. C’est la région la plus fertile pour la viticulture. 

Fondée en 1533, la maison a connu des changements à travers les 
siècles mais les terroirs, l’authenticité sont restés intacts. Les vins géor-
giens se caractérisent par la typicité de leurs cépages locaux.   
La Géorgie compte plus de 500 cépages autochtones et franc-de- 
pieds. Reconnus pour leur résistance aux maladies et aux change-
ments climatiques, les 2 cépages “Saperavi” en rouge et “Rkatsiteli” en 
blanc, sont étudiés et inscrits sur la liste de cépages en France par rap-
port aux réchauffements climatiques.  La Géorgie est aussi le berceau 
du vin et de la méthode ancestrale de vinification en jarre « Qvevri ».        

    Appellation​			   Millésime​	 Prix

Kisi - blanc demi-doux 		  2021		  12€     

Georgian Prestige cuvée, - blanc sec 	 2019		  15€     

Tsinandali AOP - blanc sec 		  2019		  13.5€  

Rkatsiteli QVEVRI - vin ambré (orange) 	 2019		  15€     

Kindzmarauli - rouge demi-doux 	 2021		  15.5€  

Aleksandrouli - rouge sec  		  2019		  13€     

Saperavi Premium - rouge d-sec 	 2020		  18.5€  

Viorica – blanc sec  		  2021		  14€     

Kvareli AOP – rouge sec  		  2019		  20€     

Aleksandrouli Qvevri 2019 - rouge sec  	 2019		  25€    

Saperavi Qvevri 2019 - rouge sec (or mundus Vini 2022)  2019	 31€    

Pastoral – rouge liquoreux 		  2021		  14€    



STAND 13  
Domaine 

Gilbert Bonnet
Marmandais, Sud-Ouest, France

Ce domaine familial labellisé « vigneron indépendant » comprend 25 
ha de vignes sur les 1ers coteaux de la rive droite dominant la Garonne 
à Marmande.
Ces coteaux avec un relief marqué reposent sur des veines de tuf et 
des argiles.

Les cépages utilisés sont :
• Rouges et rosés : merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc, abou-
riou, malbec, syrah, gamay
et fer servadou.
• Blancs : sauvignon blanc et gris
Le domaine est certifié bio (Qualisud) depuis 2018.

 
    Appellation	​				     Prix

Semillac blanc					     8.00€   

Semillac rosé	      				    8.00€   

Semillac rouge					     8.00€   

Tulipanum					     9.00€   

Les Astéries rouge					     10.00€ 

De la racine au vin rouge				    11.00€ 

Abouriou rouge					     12.00€ 

Clos de l’Adret rouge				    15.00€ 



STAND 14
Domaine 
Philippe Charmond
Pouilly-Fuissé, Bourgogne, France
Au cœur d’un site remarquable englobant la Roche de Solutré et Ver-
gisson, célèbre aussi pour son site archéologique, ce domaine exploite 
7 ha de vignes sous différentes appellations: Pouilly-Fuissé, Saint-Véran et 
Mâcon-Vergisson.

Ces terroirs sont à prédominance argilo-calcaire et le labour des sols se 
fait intégralement sur la majorité des parcelles. Les vendanges sont ma-
nuelles et le pressurage se fait en vendanges entières.

Les vinifications se font en majeure partie en fûts de 225 litres et en cuves 
thermorégulées.

La production du domaine est commercialisée en France essentielle-
ment aux particuliers et aux restaurateurs et à l’export (Etats-Unis, Japon, 
Angleterre et Irlande).

     Appellation			            ​ Millésime​	   Prix

Saint-Véran				    2022	 13,00€  

Pouilly-Fuissé “Sur la roche” 1er cru		  2021	 27,00€  

Pouilly-Fuissé “Aux vignes dessus”		  2021	 20,00€  

Mâcon-Vergisson “la Roche”			   2022	 14,00€  

Mâcon-Village Prestige			   2021	 11,50€  

Saint-Véran “La vieille vigne de Saint-Claude”	 2022	 15,00€  



STAND 15
 Le Manoir Alexandre

   Aveyron 
Sud-Ouest, France

Cette prestigieuse conserverie artisanale de la famille Papillon est située 
dans le Sud-Ouest de la France.
La gamme de produits gastronomiques comprend: foie gras, terrines,  
rillettes, plats cuisinés, confitures, charcuteries.

    Produits			   Voir tarif sur stand		

Terrines (10 variétés)					   

Pâtés							     

Rillettes de canard et de truites				  

Caille fourrée au foie gras (spécialité maison)			 

Foie gras en bocal						    

Plats cuisinés						    

Confit de canard						    

Gésiers de canard						    

Mousses au foie gras					   

Confitures artisanales					   

Foie gras mi cuit : nature, figues, pommes, truffes, au yuzu et poires/épices 

Magret de canard						    

Aligot							     



STAND 16
Palais de la truffe
Bruxelles, Belgique

Implantée à Bruxelles, cette entreprise assure la promotion à la fois de 
sa marque propre et de produits originaux et de qualité à base de truffe.

Autant pour les particuliers que pour les professionnels (restaurants, trai-
teurs et préparateurs) via la boutique de la Place de Saint-Job à Uccle et 
le site web : www.eurotartufi.com

    Produits				​    Prix

Huiles de truffes 		  250ml/55ml	 15€ / 7€		

Salsa tartufata 		  500gr/180gr/90gr	 17€ /12€/ 7€	

Carpaccio truffe 		  150gr/80gr	 30€ / 16€		

Mayonnaise à la truffe 	 190 ml		  6€		

Tapenade truffe 		  90gr		  8€		

Pâtes à la truffe				    8€		

Risotto à la truffe 		  170gr		  8€		

Haché truffe 		  180gr /90gr	 28€ /16€		

Miel à la truffe 		  250gr/100gr	 12€/ 7€		

Crème de cèpes et truffes 	 180gr/100gr	 13€ /9€		

Beurre à la truffe				    8€		

Sel truffé					     10€		

Mandoline				    30€		

Crème à la truffe blanche 	 180gr /80gr	 13€ /8€		



STAND 17 
Le Clos des Fontaines

Bourgogne, France

Nous sommes spécialisés dans la vente de champignons sauvages secs 
de qualité: morilles, cèpes, chanterelles jaunes/grises et trompettes ainsi 
que dans les huiles vierges et vinaigres de qualité. 

    Produits			   Voir tarif sur stand			
	

MORILLES SPECIALES			  25 gr			 

MORILLES SPECIALES			  280 gr			 

CEPES				    45 gr			 

CEPES - MORCEAUX			  100 gr			 

CEPES - 2 EME CHOIX		  100 gr			 

CHANTERELLES JAUNES / GRISES	 45 gr			 

TROMPETTES			   45 gr			 

PRODUITS DE MON COUSIN					   

HUIILE DE NOISETTE			   0,25 L			 

HUILE DE NOIX			   0,25 L			 

HUILE DE PISTACHE			   0,25 L			 

HUILE SESAME			   0,25 L			 

VINAIGRE DE FRAMBOISE		  0,25 L			 

VINAIGRE DE CITRON		  0,25 L			 

VINAIGRE DE MANGUE		  0,25 L			 

VINAIGRE DE CITRON		  0,25 L			 

VINAIGRE DE MIEL			   0,25 L			 
VINAIGRE DE DATTE			   0,25 L			 

VINAIGRE BALSAMIQUE		  0,25 L			 



STAND 18Champagne 
Leriche Tournant
Champagne, France

La maison LERICHE TOURNANT a été fondée en 1966 par une famille 
de vieille souche vigneronne. Ce domaine, au cœur de la Vallée de la 
Marne s’étend sur 7 ha, couvrant des coteaux argilo-calcaires plantés en 
majorité de Pinot Meunier, cépage typique de la région, de pinot noir et 
de chardonnay.

Isabelle et Benjamin sont à la tête du domaine depuis 2008. Ils travaillent 
dans la continuité de leurs parents et grands-parents, en alliant respect 
des traditions et modernité. 

Certifiés Haute Valeur Environnementale (HVE) depuis 2018 et vigneron 
indépendant.

    Appellation​			   Millésime	​ Prix	

Champagne BRUT TRADITION MEUNIER 0.75 L		  18.70€  

Champagne BRUT TRADITION MEUNIER 1.5L		  38.00€  

Champagne BRUT PRESTIGE 0.75L			   19.80€  

Champagne BRUT PRESTIGE 1.5L			   40.00€  

Champagne BRUT CHARDONNAY 0.75L			   19.80€  

Champagne BRUT MILLESIME 0.75L		  2014	 23.00€  

Champagne BRUT 50 TOUT EN NUANCES 0.75L		  31.00€  

Champagne BRUT NATURE 0.75L			   25.00€  

Champagne BRUT AUTHENTIQUE ROSE 0.75L		  22.00€  



STAND 19 Cantina 
di Cicobarone

Lombardie
Emilie-Romagne, Italie   

La coopérative a été fondée dans les années 60 au cœur du Val Tidone 
afin d’aider les viticulteurs, propriétaires de petites parcelles de vignes, à 
vinifier leur récolte dans les meilleures conditions possibles.
Elle se situe à cheval sur les régions de Lombardie et d’Emilie-Romagne 
et ses vins à base de cépages autochtones, dans les appellations DOC 
Colli Piacentini et Oltrepo Pavese, sont régulièrement mis à l’honneur 
dans les concours internationaux.
Elle a reçu le label de qualité « Viva », l’équivalent italien du HVE (haute 
valeur environnementale) français.

   Appellation​					     Prix

Blancs							     

Pandora, pinot nero frizzante				    10.50€	

Theta Malvasia					     13.00€	

Andromeda Malvasia (vin orange)			   15.00€	

1960 Malvasia Spumante (demi-sec)			   13.00€	

Duevi rosé Spumante				    13.00€	

Almaco Pinot Nero rosé				    11.50€	

Rouges							     

Gutturnio Superiore					    8.50€	

Pleione Gutturnio Riserva 				    14.00€	

Pinot Nero					     13.00€	

Prometeo “passimento”				    16.00€	



STAND 20
Domus Vinum
Afrique du Sud
Depuis 1985, Luc Wauters arpente les meilleurs domaines d’Afrique du 
Sud, dans les régions de Paarl, Stellenbosch et Elgin pour nous en rame-
ner ses meilleures sélections.
En 2015, Jérôme Lamote a repris Domus Vinum et continue de nous 
présenter chaque année de superbes cuvées.

     Appellation​			               	   	 Prix

Kaapzicht Chenin Blanc				    10.50€  

Kaapzicht Kliprug Chenin 				    20.00€  

Kaapzicht Pinotage rosé				    10.50€  

Kaapzicht Kaleidoscope rouge			   11.00€  

Kaapzicht Estate Blend				    16.00€  

Kaapzicht Rooiland Pinotage				    19.00€  

Paul cluver Village Chardonnay			   15.00€  

Paul Cluver Estate Pinot Noir				    20.00€  



   Appellation​		             Millésime	​   	 Prix

Régnié ‘Les Bruyères’		  2022		  9.80€  

Morgon ‘Les Charmes’		  2022		  11.50€

Moulin à Vent ‘Les Petits Bois’		  2022		  13.60€

Moulin à Vent ‘Les Gimarets’		  2022		  12.60€

Moulin à Vent ‘Prestige’		  2022		  18.00€

Régnié ‘Exception’			   2022		  12.00€

Morgon ‘Hommage’			  2022		  13.00€

Le Gamaret			   2020		  9.80€  

Beaujolais Villages Blanc Tradition	 2022		  9.80€  

Beaujolais Villages Blanc Prestige	 2022		  13.00€

STAND 21 Château 
de Durette

Beaujolais, France

« Si Beaujolais s’écrit avec un “S” c’est justement parce qu’il y en a 12! »
Le Château de Durette, propriété située au cœur des Crus du Beaujo-
lais vous propose une large gamme de vins, chacun avec ses propres 
caractéristiques, même s’ils appartiennent tous à la même famille du 
Beaujolais: parfumés, savoureux, structurés, complets.

Ici on pratique une viticulture raisonnée et tous les vins sont vinifiés et éle-
vés avec le même respect dans la cuverie à Régnié-Durette. Le domaine 
est en conversion BIO.



STAND 22

   Appellation​			   Millésime	​   Prix

Marsannay blanc			   2022		  17.50€

Marsannay « Au Ronsoy » rouge	 2022		  19.00€

Fixin Entre deux Velles		  2022		  20.00€

Gevrey-Chambertin			  2022		  29.50€

Domaine Robert
Bourgogne, France

Depuis quatre générations, le domaine Robert nous surprend avec ses 
vins de qualité. Vinifiant à l’origine ses propriétés en appellation bour-
gogne, il s’est diversifié avec le temps en proposant désormais des 
pinots noirs issus des vignes de Marsannay, Fixin et Gevrey-Chambertin 
et des vins issus de chardonnay.

Depuis plus de 25 ans à la tête du domaine, Philippe, avec aujourd’hui, 
Johann, son fils ainé, nous propose des vins toujours plus élaborés. Pré-
sents sur de nombreux salons en France, ils se feront toujours un plaisir 
de vous accueillir sur le domaine pour une dégustation plus intimiste 
au caveau, en famille ou entre amis.



STAND 23 Château 
Tournefeuille

Lalande de Pomerol - Saint Emilion, 
Bordeaux, France

Le Château TOURNEFEUILLE s’étend sur un plateau argilo-limoneux. Les 
17 ha de vignes, rassemblés autour du château et ses chais, sont ré-
partis sur quatre terroirs distincts. Merlot (67%) et cabernet franc (30%) 
tirent de ce terroir toute leur complexité en atteignant facilement une 
maturité parfaite et qualitative. 
Les vins produits ici sont puissants et structurés.

	   Appellation​			             Millésime	​   Prix

ECRIN de BULLES   Crémant Sémillon/ Muscadelle		  12,00€	

FLEUR DE VIGNE Muscat /Chardonnay     	 2022	 9,50€	

Ch. LA FLEUR SAINT ESPERIT Bdx Sup    		  2019	 10,00€	
Merlot /Cab Franc /Cab Sauvignon (7 mois fût de chêne)		

SAINT EMILION						    

Ch. LE FREYCHE, 50% Merlot   50% Cabernet Franc	 2020	 11,00€	

Ch. GRAND CARDINAL Grand Cru,100% Merlot	 2018	 20,00€	
(12 mois barrique)						    

LALANDE DE POMEROL					   

Esprit ROSALCY,50% Merlot   50% Cabernet Franc  	2020	 16,00€

Ch. TOURNEFEUILLE Merlot/Cab Franc  		  2020	 24,00€
(15 mois fût de chêne)					   

Ch. Haut Surget, Merlot /Cab Franc/Cab Sauvignon	2019	 19,00€
(12 mois fût de chêne)					   

POMEROL	 					   

Ch. Grand Moulinet, 100 % Merlot		  2020	 29,00€
(12 mois élevage barrique neuve)				  



STAND 24Domaine 
de la Garnière
Pays Nantais, Loire, France
 
Domaine familial de 30 hectares depuis 3 générations, notre vignoble 
est situé au sud-est de Nantes sur les coteaux de la Moine, à proximité 
de l’embouchure de Loire et de l’Océan Atlantique. Nous produisons dif-
férentes cuvées à partir d’un cépage unique, le Melon de Bourgogne, 
plus connu sous le nom de Muscadet, particulièrement adapté au cli-
mat océanique de la région. Bien vinifié, cépage connu pour sa grande 
fraîcheur et sa minéralité, magnifie le terroir dont il provient et présente 
de grandes aptitudes à la garde. Notre gamme de produits comprend 
également des vins blancs de chardonnay, sauvignon et pinot gris, des 
vins rouges et rosés de cabernet franc et merlot, et aussi des fines bulles 
en Méthode Traditionnelle blanc et rosé. La culture se fait en agriculture 
raisonnée, certifiée en Haute Valeur Environnementale (HVE).

  Appellation​			             Millésime	​   Prix	
	

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie Tradition	 2022	 8.50€	

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie Vieilles Vignes	 2020	 9.50€	

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie Vieilles Vignes	 2015	 10.50€	

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie Réserve	 2020	 12.00€	

Muscadet Sèvre et Maine N°9			  2019	 14.00€	

Chardonnay Val de Loire IGP			   2022	 8.50€	

Sauvignon Blanc Val de Loire IGP		  2022	 8.50€	

Sauvignon Gris Val de Loire IGP		  2022	 9.50€	

Pinot Gris Val de Loire IGP			   2020	 10.50€	

Cabernet Franc Rouge Val de Loire IGP Réserve	 2020	 10.50€	

Cabernet Franc Rosé Val de Loire IGP		  2022	 7.50€	

Méthode Traditionnelle Blanc Brut			   11.50€	



STAND 25

    Appellation		​		    Millésime

Côtes du Rhône Blanc Les 3 Grains		  2022		

Côtes du Rhône Vieilles Vignes		  2022		

Côtes du Rhône Cuvée Fleurie (Viognier)	 2022		

Côtes du Rhône Rosé Les Trois Grains		  2022		

Côtes du Rhône Rouge Les Petits Coins		  2022		

Côtes du Rhône Rouge Notre dame de Mélinas	 2021		

Côtes du Rhône L’Epicurienne			  2021		

Côtes du Rhône Coeur de Galets		  2021		

Domaine 
Nicolas Croze

Rhône, France

Ce domaine familial de 30 ha est situé au confluent du Rhône et de 
l’Ardèche à Saint-Martin d’Ardèche (arrivée des gorges).
Le domaine pratique une culture de la vigne respectueuse de l’envi-
ronnement (HVE depuis 2 ans) avec notamment un soin particulier 
apporté au travail des sols et des vendanges manuelles.
Nos vins sont les produits exclusifs de notre vignoble. Notre gamme de 
Côtes du Rhône en monocépage ou en assemblage, en rouge, blanc 
et rosé, est régulièrement primée au Concours Général Agricole de 
Paris.

Notre gîte a été transformé en bureau, mais en cas de demande nous 
connaissons des hébergements proposant gîtes ou chambres. 



STAND 26Domaine 
de la Sorba
Ajaccio, Corse
Situé sur la commune d’Ajaccio, le domaine de la Sorba compte 20 
ha de vignes plantées sur des arènes granitiques.

Un encépagement typique où le Sciaccarellu domine de façon 
 « impériale ».

Pour Louis Musso, le respect de l’environnement demeure une priorité, 
car sans être bio, il utilise les traitements et produits agréés en agricul-
ture biologique.

    Appellation			          Millésime	   Prix

Ajaccio Domaine de la Sorba rouge		  2019	 17.00€	

Ajaccio Domaine de la Sorba rosé		  2022	 14.00€	

Ajaccio cuvée “Sébastianu Costa”		  2019	 28.00€	

Ajaccio cuvée “Louis Musso & fils” rouge		 2020	 15.50€	

IGP Blanc Flor di Malvasia			   2022	 18.00€	

Sous réserve de disponibilté					   



STAND 27

    Appellation		​		    Millésime​    Prix	

Chapeleiro - DOC Vinho Verde - Blanc 		  2022	 11.00€   

Vale da Pia - DOC Douro - Blanc 		  2022	  9,50€    

Musgo – DOC Dão - Blanc			   2021	 15.00€   

Convés – IGP Alentejo - Rouge			  2021	 9.50€    

Casa de Mouraz – DOC Dão - Rouge		  2020	 14.00€  

Vieira de Sousa « Rufete » -DOC Douro - Rouge	 2018	 19.00€  

Porto Vieira de Sousa - DOC Porto - Blanc	 -	 12,50€   

Porto Vieira de Sousa - DOC Porto - Ruby		 -	 12,50€  

Porto Vieira de Sousa - DOC Porto – Colheita 	 2003	 39.00€   

Boca Baco
Portugal

BOCA BACO est une société d’importation de vins et de produits de 
bouche portugais. Nuno a parcouru de nombreuses régions viticoles 
comme le Douro (Portugal), la Bourgogne (France), la Napa Valley 
(Californie), le Coonawarra et le Padthaway (Australie-Méridionale), 
pour explorer d’autres horizons et apprendre différentes techniques 
liées à la production de vin.

Il s’installe ensuite dans le sud du Portugal, dans la plaine de l’Alentejo 
pour y travailler comme œnologue et directeur de production.
En Belgique depuis plusieurs années, nous avons le plaisir de le comp-
ter régulièrement parmi nous.



    Appellation		​	   Voir tarif sur stand	
	

Rose Granit						    

Dentelle							     

Juliénas							     

Bourgogne blanc						    

Beaujolais blanc						    

STAND 28
Domaine 
Franck Besson
Beaujolais, France

Découvrez les vins d’un artisan vigneron.

Ce domaine familial de 8,5 ha est situé au nord du Beaujolais sur des 
sols granitiques permettant au gamay noir à jus blanc de produire des 
vins fruités et charpentés de très bonne garde.

Il est à noter que l’on y pratique une viticulture respectueuse de l’envi-
ronnement. Tous les vins sont élaborés sur le domaine, même les mé-
thodes traditionnelles. En conversion Bio.

Le domaine dispose également d’un camping d’environ 10 emplace-
ments et d’un gîte pour 4 personnes.



    Appellation		​		    Prix​	

AOP Chateauneuf-du-Pape blanc		  24.50€		

AOP Chateauneuf-du-Pape rouge		  23.50€		

AOP Côtes-du-Rhône Villages blanc		  11.00€		

AOP Côtes-du-Rhône rouge			   9.50€		

AOP Côtes-du-Rhône rosé			   9.50€		

Vrac sur commande :					   

AOP Chateauneuf-du-Pape rouge		  75.00€		

AOP Côtes-du-Rhône rouge			   33.00€		

STAND 29    Domaine 
de Palestor

Châteauneuf-du-Pape, Rhône, France
Depuis 1886, le domaine a vu cinq générations de vignerons et vigne-
ronnes se succéder dont Laetitia Thoumy, depuis 2002 sur l’exploitation 
et qui cette année a repris l’exploitation.
Le domaine comprend 3.25 ha dont 1.45 ha en AOC Châteauneuf-du-
Pape et 1.80 ha en Côtes-du-Rhône régional et Villages. L’âge moyen 
des vignes est de 50 ans. En agriculture biologique depuis 2014, elles 
poussent sur un terroir unique fait de cailloux roulés, véritables galets, sur 
une grande partie de l’aire d’appellation. Il est constitué d’étagements 
de plateaux et de terrasses et jouit grâce au Mistral, qui en provençal 
signifie « maître », de conditions climatiques exceptionnelles optimisant 
l’ensoleillement tout en réduisant la pluviométrie. Les vendanges sont 
manuelles et un tri s’effectue sur toutes les parcelles afin de ne conserver 
que les raisins de qualité. Au moment de la mise en cuve (béton) pour 
une vinification semi-carbonique, un léger foulage et éraflage partiel 
sont effectués pour les raisins rouges. La cuvaison dure une quinzaine de 
jours minimum. Les raisins blancs sont pressés à leur arrivée. Le résultat : 
de somptueux vins de garde en blanc comme en rouge !



    Appellation		​	   Voir tarif sur stand	

Vouvray tranquille sec Médaille d'or à Mâcon			 

Vouvray tranquille ½ sec					   

Vouvray moelleux						    

Vouvray liquoreux						    

Vouvray Tête de cuvée Elegance Brut 			   2018	

Vouvray Méthode traditionnelle Extra-brut			 

Vouvray Méthode traditionnelle Brut				  

Vouvray Méthode traditionnelle ½ sec				  

Touraine rosé Méthode traditionnelle				  

STAND 30Domaine 
de la Pinsonnière
Vouvray, Loire, France
Le domaine de la Pinsonnière exploite 23 ha de vignes, plantés essen-
tiellement en appellation Vouvray avec son cépage unique: le chenin 
blanc.

Vous y trouverez des vins tranquilles (du sec au moelleux) et des effer-
vescents qui sublimeront vos apéritifs et vos repas.

Découvrez cette année à Malmedy, notre Vouvray tranquille sec 2021, 
médaillé d’Or ainsi que notre Vouvray Méthode Traditionnelle Brut, mé-
daillé de bronze, tous 2 à Mâcon.



STAND 31    	         Mas d’Arcaÿ
Languedoc, France

    Appellation​			             Millésime	​ Prix	

Blancs							     

“Ulysse l’aventurier” sauvignon blanc IGP Pays d’Oc 2022	 10.00€	

“Jean l’effronté” viognier			     2022	 10.00€	

“Cheveux d’Ange” roussanne/ marsanne	   2022	 15.00 €	
AOP Languedoc						    

“Nom de la Rose” cinsault/grenache 		    2022	 12.00 €	
AOP Languedoc rosé					   

Rouges							     

“1779” carignan/mourvèdre/grenache		    2021	 15.00€	
AOP Grès de Montpellier					   

“Obsédé du Cru” syrah/grenache 		    2020	 18.00 €	
AOP Saint Drézéry						    

“Valentibus” syrah/grenache/mourvèdre	   2019	 20.00 €	
AOP Saint Drézéry						    

“Magalona” AOP Saint Drézéry		    2020	 35.00 €	

		

Vignerons de père en fils depuis 1733, le Mas d’Arcaÿ est le domaine 
viticole le plus ancien de Saint Drézéry. La famille Lacauste exploite 42 
hectares de vignes, dont la moitié est classée en AOC.

En 2009, Jean Lacauste reprend et modernise l’exploitation familiale tout 
en gardant l’authenticité qui caractérise ses vins. La vinification se fait au 
domaine dans le respect de la tradition ancestrale.



   Produits 				​    Prix

Piment d’Espelette				    6.90€		

Sel					     6.20€		

Gelée					     6.20€		

Purée					     6.20€		

Moutarde					    6.20€		

Fromages de brebis (nature, ail des ours, piment)	 29.90€		

Tome					     10€ le quart	

Meule					     29.90/kg		

Rosette					     17€		

Saucissons				    3 pour 10€	

Terrines					     3 pour 10€	

Ail violet ou fumé				    12€		

Jambon de Bayonne			   28.90€/kg	

Filet mignon fumé				    18€		

Buchettes 			   15pc/5€, 35pc/10€, 80pc/20€

Confiture de cerise				    5.50€		

Confiture de cerise sans sucre ajouté		  7.00€		

STAND 32
Epicerie Fine de Marjorie
Pays Basque, Sud-Ouest, France

La Ferme Huartia est productrice de piment D’Espelette en appellation 
d’origine protégée et se situe à 3km du village du même nom, au pied 
des Pyrénées et à 20 minutes de la côte basque.

Les fromages au lait cru de chèvre et de brebis proviennent directement 
d’une ferme du village d’Espelette.



STAND 33

   Produits 				     	​ Prix

Différentes variétés de terrines de porc (PQA)                           8€/pièce

Différentes variétés de terrines de gibier                                   10€/pièce

Les Conserves 
de Capucine

Julémont

Nous sommes spécialisés dans la fabrication de terrines de porc (PQA) 
et de terrines de gibier de qualité.



   Produits 				         ​Prix

Tisanes (11 sortes)                                                            7.00€/ 7.50€        

Baume “santé”                                                                  14.00€		

Baume hydratant                                                             18.00€		

Sels de bain                                                                       10.00€/15.00€    

Huile corporelle                                                                 15.00€		

STAND 34
La Panacée
Sourbrodt

C’est dans la région des Hautes-Fagnes, entre Sourbrodt et Malmedy, 
que Véronique arpente les sentiers, les lisières forestières, les prés, à la 
rencontre des plantes médicinales. La plupart de ses cueillettes s’effec-
tuent en pleine nature, loin des routes et des zones polluées. La cueillette 
sauvage est un moment privilégié de rencontre avec la faune et la flore.
Les variétés que l’on ne trouve pas dans la nature, elle les cultive dans 
son jardin.

Toutes ses récoltes sont effectuées à la main. La méthode est minutieuse 
pour que les plantes puissent sécher le mieux possible et garder toutes 
leurs propriétés médicinales. Les fleurs sont cueillies une par une.

La Panacée, c’est la production de tisanes, de produits de santé et de 
cosmétiques naturels.



STAND 35

    Produit			          Prix	          ​Prix salon

CHORTI Café 250 gr moulu ou grains Chorti (Café)	 5,90 €	
CHORTI Café 250 gr moulu ou grains Antigua (Café bio) 
ou Honey / Marago / Rio Azul				   6,90 €	
CHORTI Café 250 gr moulu ou grains Pacaya (Café bio)	 7,20 €	
CHORTI Café 250 gr moulu ou grains Décaféiné (Café bio)	 7,50 €	
CHORTI Café 1 Kg en grains Chorti (Café)	   	 22,60 €	
CHORTI Café en pads Chorti (Café)	     4,70 €		  4,30 €       
CHORTI Café en capsules Chorti (Café)	    4,20 €		  3,90 €       
Café/Espresso/Ristretto		      2,20 €		  2,20 €
Cappuccino/Latte macchiato	     3,50 €		  3,50 €       
à consommer sur place ou dans l’espace repas			 
LENIKA Huile d'olive bio > bidon 500 ml	     8,65 €		  8,00 €       
LENIKA Huile d'olive bio > bout. 750 ml	    12,75 €		  12,00 €     
LENIKA Huile d'olive bio > bidon 1 L	    15,40 €	                  14,40 €    
LENIKA Huile d'olive bio > bidon 5 L	    75,00 €	                  68,00 €    
LENIKA Huile d'olive aromatisée bio > 
au macérât de citron / bout. 250 ml	     7,50 €		  7,00 €      
LENIKA Olives bio > Koroneïki de Crète en saumure &
 infus.romarin-citron (℮200g)		      6,20 €	    	 5,80 €     
LENIKA Tapenade d'olives bio > 212ml/180grs	 5,60 €	 5,30 €     
LENIKA Pâte à tartiner caroube/ tachini / noisette 

(Pot en verre 212 ml / ℮190g)		       5,70 €		 5,00 €    

 Café Chorti, Ekipur
Malmedy

Ekipur situé à Malmedy met en lumière des produits naturels et  
équitables de petits artisans en s’impliquant de la production jusqu’aux 
consommateurs via un circuit court et en permettant ainsi une parfaite 
transparence et un respect sur l’ensemble de la chaîne de la matière 
première au produit fini chez le consommateur.



STAND 36
Le Jeanine Gin
Trois-Ponts

Jeanine, fondée en 2021, est une marque de spiritueux spécialisée dans 
la création de gins mariant tradition et innovation. 

Nous célébrons l'art de la distillation tout en prônant une consommation 
responsable et durable. 

Nos ingrédients sont issus et soigneusement sélectionnés à partir des 
meilleurs artisans locaux, offrant une expérience gustative inédite et 
authentique.

    Produits				             Prix

Jeanine London dry Gin goût cacao                                  45.00€	

Jeanine London dry Gin classic premium                          45.00€	

Jeanine London dry Gin goût café                                     45.00€	



Plan du salon 
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STAND 37
La Gnouf

Berterath

Bière blonde artisanale refermentée en bouteille à 6.2% d’alcool.
Sa légère amertume et sa simplicité en font une boisson fortement ap-
préciée par les amateurs de bonne bière et ce pour de longues soirées 
entre amis.

Au mois de mars 2021, Alain, Jean-François et Francis ont créé la société 
« La Gnouf Beer ».

Tout d’abord brassée à la brasserie « Grain d’Orge », nous collaborons 
maintenant avec la Brasserie « EIFEL DOMAINE » à Berterath. Notre bière 
y est brassée avec de l’eau de source ce qui en fait une boisson de 
grande qualité.

  Produits 

Bouteille 33 cl bière blonde                              2.10€   	           

Bouteille 33 cl bière brune                                2.20€		           



  Produits 

Bouteille 33 cl bière blonde                              2.10€   	           

Bouteille 33 cl bière brune                                2.20€		           

Elevage de la Charmille, 
viande d’altitude pour vous servir
Mont-Xhoffraix, Belgique

Eleveur depuis plus de 40 ans dans le parc naturel, au pied des Fagnes, 
à 550m d’altitude.

En race blonde d’aquitaine certifiée Bio depuis 15 ans.
Nous proposons mensuellement en gros, en détail ou en colis des 
viandes de bœuf et des salaisons 80% bœuf.

Des produits de qualité en direct de notre élevage. Pour privés et profes-
sionnels.
C’est bon, c’est bio, c’est local!

P. et S. THUNUS
Rue des Avrûles, 4

4960 Malmedy
0476/ 98 61 47.

    Produits 	 voir tarif sur le stand	

STAND 38



STAND 39
La fromagerie 

du Bairsou
Stavelot

Lancée en 1998 par Benoît ROBERT, la fromagerie-coopérative du Bairsou 
propose une large gamme de savoureux fromages bio au lait cru.
La « Tomme de Stavelot » (lait de vache) n’est plus à présenter.

Les fromages de chèvres (de la ferme Lamberty à Petit-Thier) et de brebis 
(de la ferme Boskin à Francheville) complètent la gamme.

Notons aussi un assortiment de fromages frais et yaourts, à base de nos 
différents laits.

Produits		           	   		  Prix

Tomme de Stavelot                                                   20€/kg	

Val de Wanne (nature, fénugrec, italien...)             20€/kg	

Tomme de chèvre                                                     25€/kg	

Tomme de brebis                                                      25€/kg	



STAND 40
Boulangerie 
l’Artisan des Gonesses
Malmedy

La boulangerie « L’artisan des gonesses » propose des pains au levain, 
sans additif, avec fermentation lente, au feu de bois (four de 80 tonnes), 
bio ou dans la philosophie bio.

Produits		           	   		  Prix	

Epeautre bio				    6.20€  	             

4 céréales bio (froment, seigle, avoine, orge)	 5.90€  	             

Gonesse (petit pain)			   0.70€  	             

Baguette au levain fait à la main		  2.60€  	             

Fougasse Olive				    3.80€  	             

Tarte au riz				    10.50€	             



STAND 41
 Les P’tites 

apicultrices
Verviers

Les P'tites Apicultrices est une entreprise familiale à Verviers, élevant des 
abeilles avec passion. 

Nous proposons du miel local et des produits dérivés, fabriqués dans 
le respect des abeilles et de la biodiversité. Une gamme gourmande et 
innovante, créée avec amour par notre famille. 

Rejoignez-nous dans cette aventure où la nature et le partage sont au 
cœur de notre projet.

Produits		           	   		  Prix

Miel toutes fleurs – 250g	   		  6.50€	

Miels Gourmands – 250g	  		  7.90€	

Pack découverte 4x50g			    8.50€	

Grogs (Miel & Huiles Essentielles)		  7.90€	

Bonbons au miel				    3.90€	

Pastilles Bien-Être au miel			   3.90€	

Hydromel Moelleux	                   		  22.50€	

Hydromel Sec	                    		  22.50€	

Gin au miel	                    		  49.90€	



STAND 42

	 Produits		           	   		  Prix

Orangettes                                                                                      6.80€	

Mendiants                                                                                      6.80€	

Plaques de chocolats spéciaux                                                   4.00€	

Sac gourmand avec un choix de fabrication artisanale        25.00€                                                       

Pâte à tartiner maison                                                                  7.50€	

Langues de chat                                                                           6.80€	

Choco "covid”                                                                               6,00€ 	

Noisettes caramélisées                                                                5.40€	

Mchocolate
Malmedy
Après un riche parcours dans la boulangerie-pâtisserie, Manuel Las-
sance a ouvert son atelier boutique au cœur de la cité du Cwarmê. L’ar-
tisan achète son chocolat de couverture chez un fabricant luxembour-
geois en veillant particulièrement à sa pureté et à ce qu’il soit nature.

Son chocolat d’origine noir 64% est un Sobriano de Madagascar tandis 
que le lait à 44% est issu d’un cacao en provenance de Java. Le choco-
lat blanc à 35% de beurre de cacao est réalisé avec du lait d’Ardenne, 
il est à la base de la couverture des Manons qui font déjà la réputation 
de la maison en version crème fraîche à la vanille de Madagascar, café 
italien ou framboise et fruits de saison (mûre, spéculoos, ...).



  		  Maison Angelot
Bugey, France

En plein cœur du Bugey, à Marignieu, la famille Angelot exploite un do-
maine de 26 ha. Dans les années 60, Maxime Angelot développe la vente 
en bouteilles de ses quelques cuvées.
Philippe et Éric, ses fils, élargiront la production et lui dédicaceront la « Cu-
vée Maxime » en 1997. Leurs vins produits en AOC Bugey, sur leur domaine, 
sont entièrement commercialisés par leurs soins.  

La production se répartit entre 60 % de vins blancs ou méthode tradi-
tionnelle et 40 % de rouge et rosé. La Maison Angelot adhère à la charte 
Vigneron Indépendant et depuis Juin 2019, le domaine est labellisé H.V.E. 
(Haute Valeur Environnementale).

STAND 43

    Appellation​		               Millésime​	 	 Prix

AOC Bugey Cuvée Marignieu Chardonnay		  14.00€ 
AOC Bugey Cuvée Maxime		  2020		  10.80€ 
AOC Bugey Chardonnay		  2020		  9.00€   
AOC Bugey Roussette		  2022		  9.00€   
Vin de France Tendresse d’Automne	 2022		  13.00€ 
AOC Bugey Rosé du Bugey		  2022		  7.90€   
AOC Bugey Cuvée Marignieu Mondeuse		  15.00€ 
AOC Bugey Mondeuse		  2021		  10.30€ 
AOC Bugey Pinot Noir Réserve de Fut			   10.70€ 
AOC Bugey Pinot Noir				    9.70€   
AOC Bugey Reflet du Terroir		  2022		  8.40€   
AOC Bugey Gamay			  2022		  8.00€   
AOC Bugey BRUT			   2019		  11.70€ 
AOC Bugey Extra Brut		  2020		  13.80€ 
AOC Bugey Bulles des Anges		  2019		  12.30€ 
Marc du Bugey					     30.40€ 
Fine du Bugey					     26.40€ 



Domaine 
Guérinaud
Charentes, Nouvelle-Aquitaine, France

Ce domaine appartient à notre famille, liée à l’histoire du cognac de-
puis plus de 4 générations.
Son origine remonte à notre arrière-grand-père, en 1914.

Situé à quelques kilomètres de Pons, à mi-chemin entre Cognac et 
Royan, nous possédons 30 ha de vignes et pratiquons la culture rai-
sonnée. Nous aimons partager notre passion et nous vous recevrons 
avec plaisir dans notre propriété (camping-car, gîte « Le logis de la 
distillerie »).

STAND 44

    Appellation​		               Millésime​		    Prix

Pineau des Charentes blanc				    10,50€  

Pineau des Charentes rosé				    10,50€  

Pineau Réserve blanc et rosé		  10 ans		  15,50€  

Cognac VS			   4-5 ans		  22,00€  

Cognac Napoléon			   15 ans		  35,00€  

Cognac XO			   25 ans		  45,00€  

Cocktails 						     13,50€  

Liqueurs amande, fruits rouges, pèche, poire au cognac	 12,50€  

Pétillants au raisin sans alcool				   5.00€     

Jus de raisin					     4.00€     



STAND 45  		  Champagne 
Vignon & Fils

Reims, Champagne, France

Présente depuis des siècles en Champagne, la famille Vignon a recom-
mencé à élaborer ses propres champagnes dès 1946. Aujourd’hui, c’est 
la 3e génération qui exploite la marque « Champagne Vignon ». La pas-
sion du vin, leur magnifique terroir et la rigueur dans leurs tâches sont au 
service d’un style de vins et d’une identité qui leur sont propres.
Les champagnes proposés sont tous issus de sélections parcellaires, en 
Grand Cru, en Extra-Brut, millésimés avec le moins d’interventionnisme 
possible. lls sont majoritairement travaillés en fûts, avec levures naturelles, 
sans collage ni filtration.  Présents dans de nombreux restaurants étoilés 
en France et ailleurs et maintes fois distingués lors de compétitions inter-
nationales, ce sont de véritables vins d’amateurs et de connaisseurs : au-
thentiques, profonds et très complexes, à apprécier tout le long du repas.
Le domaine pratique une agriculture raisonnée et est en conversion 
pour obtenir le label HVE.

 

    Appellation​		               	           Millésime​	    Prix

Champagne Brut Grand Cru “Les Marquises”		  30.00€

Les cuvées parcellaires		

Champagne rosé “Les vignes Goisses”		  2018	 40.00€

Champagne Blanc de blancs “Potences- Rochelles” 2018	 40.00€

Champagne Blanc de noirs “Les Espérances”	 2018	 40.00€

Champagne Brut “Réserve des Marquises”	 2017	 45.00€

La cuvée terroir		

Champagne “L’Aura des Marquises”		  2014	 62.00€

Champagne Brut Grand Cru “Les Marquises” magnum	 60.00€



STAND 46Château 
Famaey
Cahors, Sud-Ouest, France

Lorsqu’il arrive en Quercy au début des années 2000, en provenance 
de sa Belgique natale, Luc Luyckx tombe sous le charme de la région. 
C’est sur un domaine viticole situé à Puy l’Évêque et sur des terroirs 
privilégiés au cœur de la vallée du Lot qu’il jette son dévolu. « Pris en 
otage par le vin » comme il s’amuse à le répéter, il se consacre avec 
passion à son nouveau métier de vigneron. Ambassadeur de l’appel-
lation, il parcourt le monde pour faire découvrir les vins du Château 
Famaey (régulièrement salués par la presse internationale) et porter 
haut les couleurs du Cahors.

Depuis 2007, c’est son fils Maarten qui, tout aussi passionné que son 
père, assure les vinifications et s’attache à faire faire progresser le 
domaine familial chaque jour un peu plus. Aujourd’hui certifié Haute 
Valeur Environnementale (niveau 3), le Château Famaey propose une 
belle gamme de vins entre cuvées classiques et cuvées signatures en 
blanc, rosé, rouge et pétillant.

    Appellation​		               	           Millésime​	    Prix 

Château Famaey – Malbec Rosé 		  2022	 7.50€ 

Château Famaey – L’Impression		  2020	 10.50€

Château Famaey – L’incontournable 		 2020	 13.50€

Château Famaey – Cuvée S 		  2022	 16.50€ 

Château Famaey – Cuvée X		  2020	 25.50€ 

Château Famaey – Le Chemin des ânes 	 2022	 16.50€ 

Château Famaey – Cuvée F 		  2022	 19.50€ 



  		  Oeno Belgium
Belgique

La société est la représentante officielle d'un grand nombre de do-
maines viticoles en Belgique (Wallonie et Flandres). Elle assure éga-
lement la promotion d’une large gamme d'alcools et spiritueux 100% 
belges: whisky, gin, rhum, pastis, liqueur.

Retrouvez-nous sur www.lesvinsbelges.be 
ou www.facebook.com/Oeno.Belgium.

STAND 47

   Appellation​			              Millésime​	   Prix

Domaine des Agaises - Rufus Brut Sauvage	 2021	 22,00€

Chant d'Eole - Brut Blanc de blancs		  2021	 26,00€

Kluisberg - Muller - Thurgau			   2022	 11,50€

Entre - deux - Monts - Quatre cépages		  2021	 13,00€

Ten Gaerde - Souvignier Gris			   2022	 13,50€

Domaine des Marnières - Chardonnay		  2022	 14,50€

Vandeurzen - Albarino			   2021	 22,00€

Château Bioul - Cortil Braco			   2022	 18,50€

Domaine du Chapitre - St Remy		  2020	 19,00€

Château Bon Baron - Acolon			   2018	 21,00€

Aldeneyck - Pinot Noir Barrique		  2020	 22,00€

Belgian Owl - Whisky Evolution 4Y			   65,00€

Dr Clyde - Belgian Rum Classic			   48,00€

Noblesse 1882 Pastis Ardent Bio			   35,00€

LièGin - LièGin by Meurens				    44,00€

Divers’ whisky, rhum, gin, liqueurs etc... 100% belges		            



Château 
Pontet la Gravière
Graves, Bordeaux, France

L’exploitation familiale de la famille Labuzan est située à Portets, ravis-
sant village de Gironde ancré au cœur des Graves, berceau historique 
de l’appellation et des vins de Bordeaux. 

Leurs vins sont élaborés de manière traditionnelle, respectant en cela 
les méthodes anciennes héritées de leurs aînés. 

Ils attachent beaucoup d’importance à garder le statut de viticulteur 
indépendant et apportent une grande exigence à la culture de la 
vigne, la cueillette des raisins, l’élaboration et la commercialisation des 
cuvées.

   Appellation​			              Millésime​	   Prix

Blanc

Château Pontet La Gravière,Graves		  2021	 12,00€

Rouges		

Chât. La Grave Singalier, Bordeaux Supérieur	 2019	 10.00€

Chât. Pontet la Gravière RUBIS, Graves		  2019	 12.00€

Chât. Pontet la Gravière PRESTIGE,Graves	 2019	 13,00€

STAND 48



STAND 49
  		  Domaine Ferret

Gascogne, Sud-Ouest,France

Propriété familiale de 70 hectares appartenant à la famille Ferret 
depuis le 18ème siècle situé sur les coteaux argilo-calcaires en Gas-
cogne.

Dominique Ferret, 6ème génération de vignerons indépendants pra-
tique l’agriculture raisonnée et les méthodes permettant l’extraction 
naturelle et la conservation du fruit et du potentiel aromatique.

    Appellation​		             	             Millésime​	    Prix

Domaine Ferret blanc – IGP Côtes de Gascogne	   2022	   9.00€  

Domaine Ferret rosé – IGP Côtes de Gascogne	   2021	   9.00€  

Domaine Ferret rouge – IGP Côtes de Gascogne	   2021	   9.00€  

Domaine Ferret moelleux- IGP Côtes de Gascogne 2020	 11.00€ 



    Appellation​		             	           Millésime​	    Prix

Blancs	

Mâcon “La Roche Vineuse”			   2022	 14.50€

Bourgogne Côte d’Or			   2022	 14.00€

Hautes Côtes de Beaune			   2022	 18.00€

Santenay “sous la Roche”			   2022	 29.00€

Pernand-Vergelesses “les Pins”			  2022	 29.00€

Rouges

Rully					     2022	 22.00€

Monthelie					    2021	 25.00€

Auxey-Duresses 				    2021	 25.00€

Santenay 1er cru les Gravières		  2022	 37.00€

STAND 50Domaine 
Jean-Charles Fagot
Bourgogne, France

Issu de la 3e génération, Jean-Charles Fagot est l’actuel propriétaire 
d’un domaine de 4 ha de vignes à Corpeau et Chassagne-Montra-
chet. Il est également négociant-éleveur, ce qui lui permet de pro-
poser un large choix de vins de Bourgogne. Tous ses vins sont vinifiés, 
élevés et mis en bouteille par lui-même.
Le mode de culture est en lutte raisonnée avec une utilisation mini-
male des traitements dans les vignes.
La vinification est traditionnelle avec utilisation de foudres en bois et 
vendanges manuelles.
 



STAND 51
Chai Julip

Saint-Chinian, 
Languedoc, France

Au nord de l’appellation St Chinian, dans le sud de la France (Lan-
guedoc, 34), nous cultivons 12ha de vieilles vignes (55 à 70 ans), entre 
deux terroirs. Le premier, 10ha d’un seul tenant, est planté en courbes 
de niveau, tout autour d’une colline, culminant à 220m, avec les 4 expo-
sitions. C’est un sol de schiste au pH très bas, réputé pour la qualité de 
ses jus. Le second est à 3km, avec un sol argilo-calcaire, exposé sud-est. 

Notre travail est surtout axé sur la meilleure conduite des vignes pos-
sible, une vendange manuelle, des vinifications naturelles en levures 
indigènes et sans intrant, avec des extractions douces et une filtration 
minimale, afin d’obtenir des cuvées à la fois digestes et complexes, 
fidèles à ces magnifiques terroirs. En conversion AB. 

			      Appellation		           ​Millésime​     		  Prix

CORTO  - VDF			   2022		  14,00€  

ROSIE - VDF  (1L)			   2022		  14,50€  

ARIEL  - VDF			   2021		  12,00€  

BETTY - VDF			   2022		  15,50€  

LEÏLA – AOP St Chinian		  2021		  16,20€  

FRIDA - VDF			   2021		  17,50€  

JO – AOP St Chinian			  2021		  19,00€  



STAND 52
Château 
L’Escarderie
Fronsac, Bordeaux, France
 
Mélanie et Thomas vous accueillent dans cette propriété viticole du 
XIXeme siècle, reprise en 2015 et totalement restructurée depuis. 

La culture est conduite en Agriculture Biologique certifiée et la vinifica-
tion est réalisée au plus près des méthodes biodynamiques. Ici la na-
ture est respectée et valorisée grâce à : l’utilisation de 2 chevaux pour 
certains travaux, des plantations de haies et d’arbres, les vendanges 
manuelles, l’installation d’un chai gravitaire, l’utilisation de levures indi-
gènes, l’élevage en amphores & barriques.

		

    Appellation			           Millésime​   	 Prix

Passion de Château l’Escarderie AOP Fronsac 	 2018	 13.00€  

Amphora de Château l’Escarderie AOP Fronsac 	 2020	 20.00€  

Château l’Escarderie AOP Fronsac 		  2017	 20.00€  

La Confiance Vin de France 			   2022	 15.00€  



STAND 53 Domaine 
de la Vaillère

Cévennes, Languedoc, France
La propriété familiale s’inscrit dans le paysage vallonné du vignoble des 
Cévennes, situé à la jonction de ceux du Languedoc et de la Vallée du 
Rhône. Sur les sols argilo-calcaires du piémont cévenol, les cépages tra-
ditionnels méditerranéens (cinsault, carignan, grenache) côtoient les 
cépages internationaux tels que merlot, syrah, chardonnay et sauvignon 
en blanc. L’élaboration de vins, à partir de raisins de parcelles sélection-
nées, exalte les qualités de ce terroir grâce à des méthodes innovantes 
alliant rigueur et inspiration. Les 15 cuvées, revendiquées en IGP Cévennes, 
surprennent par leur créativité, leurs assemblages originaux et leurs mono-
cépages particulièrement réussis et souvent primés. Au domaine, la nou-
velle génération utilise son expérience pour mettre en œuvre des outils 
de viticulture de précision. Elle est également engagée dans une agricul-
ture vertueuse (AB, HVE, Terra Vitis). Arpenter les parcelles de la propriété 
familiale lors de visites guidées permet d'en apprendre davantage sur la 
démarche initiée depuis sept campagnes visant à favoriser la biodiversité.

     Appellation		             Millésime​   	 	    Prix

Blancs
Origine, Villard, IGP Cévennes 		 2022	 9.60€	

Lournède, Chardonnay, IGP Cévennes 	 2020	 10.70€	

Phénix, Viognier, IGP Cévennes	 2022	 11.80€	

Rendez Vous, IGP Cévennes		  2022	 12.90€	

Rouges
Cirrus, Cinsault, IGP Cévennes 	 2020	 7,40 €	

Obstiné, Merlot, IGP Cévennes 	 2020	 8,50 €	

Absolue, Syrah, IGP Cévennes	 	 2021	 10,20 €	

Fûté, Carignan, IGP Cévennes 	 2020	 10,70 €	

Grand Pré, IGP Cévennes 		  2020	 11,80 €	



STAND 54Domaine 
La Toupie
Maury, Roussillon, France
 
Le Domaine la Toupie est né en 2012 dans le sud de la France, à 25 
km de Perpignan et des rivages de la Méditerranée, au coeur du pays 
catalan. Son vignoble produit des vins d’appellation Côtes-du-Roussil-
lon-Villages et Maury. Lové au pied du pic du Canigou, sur les contre-
forts des Pyrénées, le domaine la Toupie étend ses 12 ha sur les terres du 
Fenouillèdes, tout autour du village de Maury.  

C'est sur ce terroir de schistes et de galets roulés que Jérôme Collas, 
ingénieur agronome et œnologue, a choisi de devenir vigneron, pour 
aller au bout de sa passion du vin...La toupie symbolise la recherche 
par le vigneron du juste équilibre dans ses vins: complexité et concen-
tration tout en conservant fraicheur et élégance. Distinctions Guide 
Hachette 2023 - VOLTE FACE 2020 *** coup de cœur – PHI 2020 2* -
SUR UN FIL ROUGE 2019* - PETIT SALTO 2021 ** - PETIT FRISSON 2021*

     Appellation		                         Millésime​       Prix

PETIT FRISSON rosé, IGP Côtes Catalanes		 2022	 10,50€  

PETIT SALTO, blanc, IGP Côtes Catalanes		 2022	 12,50€  

FINE FLEUR, blanc, AOP Côtes du Roussillon	 2022	 16,50€  

PHI blanc, AOP Côtes-du- Roussillon		  2022	 25.00€  

SOLO Grenache, rouge, IGP Côtes Catalanes	 2021	 9,50€   

PIROUETTE, rouge, IGP Côtes Catalanes		  2021	 11,50€  

QUATUOR, rouge, AOP Côtes-du- Roussillon-Villages2020	 14.00€  

SUR 1 FIL ROUGE, AOP Maury sec		  2021	 16,50€  

VOLTE FACE, AOP Côtes-du-Roussillon-Villages	 2020	 23,50€  

PHI, rouge, AOP Côtes-du-Roussillon-Villages	 2020	 39,50€  

AU GRE D’EOLE, AOP VDN Maury Grenat		 2022	 18.00€  



STAND 55
Domaine 

Lucien Tramier
Rhône, France

Depuis 1912 le Domaine Lucien Tramier cultive ses 40 hectares de 
vignes autour de Jonquières avec la même attention du détail et le 
même respect pour ce terroir unique des Côtes du Rhône. 

La diversité des sols et les différentes expositions des parcelles  
permettent d’y élaborer des vins aussi typiques et authentiques.

			 

     Appellation		                         Millésime​   	  Prix

IGP Blanc Méditerranée « CHARDO pour FLO »	 2022	 7.50€  

IGP Rouge Méditerranée « PITRERIES »		  2022	 6.50€  

AOP Côtes du Rhône « PECOULETTE »		  2022	 8.00€  

AOP Côtes du Rhône Villages Plan de Dieu	 2021	 9.00€  

AOC Cairanne				    2022	 11.00€  

AOC Côtes-du-Rhône Villages Plan de Dieu 

Magnum					    2021	 20.00€



STAND 56Bodega 
Nodus
Utiel Requena/Valence, Espagne
 
C’est Adolfo de las Heras Marin, animé par sa passion pour l’œnologie 
qui, en 1985, a fondé Bodegas y Vinedos de Utiel, acquérant ainsi l’un 
des plus grands domaines écologiques de la région de Valence. 
Le domaine agricole « EL Renegado » représente 540 hectares partagés 
entre vignes et forêts.  Les 200 hectares de vignes sont une enclave privi-
légiée pour la culture de la vigne.  Elles sont entourées de forêts de pins 
et comptent 8 chênes verts monumentaux vieux de plus de 300 ans. 
Cette influence affecte le vignoble et les raisins, qui mûrissent plus petits 
et avec une concentration de fruits et de saveur plus élevée. Cela rend 
leurs vins uniques.  Le cépage indigène principal est le bobal qui, avec 
les cépages syrah, cabernet franc, cabernet sauvignon, merlot, tempra-
nillo, chardonnay et macabeu, complète la gamme de produits qui per-
mettent d’obtenir des vins alliant innovation et tradition. 
Son fils, Adolfo de las Heras Polo, prendra la succession du domaine à la 
fin des années 90 et révolutionnera celui-ci en agrandissant la cave ainsi 
qu’en transformant l’ancienne ferme familiale « Finca El Renegado » en 
un magnifique hôtel atypique en pleine nature, au milieu des vignes, loin 
du bruit et du stress de la ville. 

     Appellation		                          Millésime​   	   Prix		

Cava Plata Brut Nature blanc 	75cl 			   15,00€  

En la Parra Blanco 75cl, Bio 			   2022	 9,50€    

En la Parra Bobal rouge 75cl, Bio 		  2021	 9,50€    

Nodus Sauvignon blanc 75cl, Bio		  2022	 13,00€  

Nodus Chardonnay blanc 75cl, Bio		  2022	 14,95€  

Nodus Bobal vieilles vignes rouge 75cl, Bio 	 2021	 13,00€  

Nodus Delirium Merlot rouge 75cl, Bio		  2019	 19,95€  

Nodus Delirium Merlot rouge 1,5l, Bio		  2019	 39,00€  

	



STAND 57
Domaine 

Le Coustalas
Ventoux, Rhône, France

Etabli depuis 5 générations sur les contreforts du Ventoux, le domaine 
du Coustalas, « les Grands Coteaux », en provençal, s’est patiemment 
établi autour de 3 cultures: les oliviers, la truffe et les vignes.

En 2017, la 5e génération, Jérémy et Jonathan Casado prennent la 
relève et élaborent les premiers vins du « Domaine le Coustalas- Frères 
Vignerons »

    Appellation		              ​            Millésime​	    Prix

Prémices, AOP Ventoux Rouge			  2022	 9.00€  

Li Rèire, AOP Ventoux Rouge			   2022	 15.00€

Le Coustalas Rosé, AOP Ventoux Rosé		  2022	 8.00€  

Maienque, AOP Ventoux Blanc		  2021	 11.00€

Sybel, IGP Vaucluse Blanc			   2022	 8.00€  



STAND 58Domaine 
Philippe Tupinier
Chablis – Irancy, Bourgogne, France
Le Domaine TUPINIER, situé dans l’Auxerrois, en Bourgogne, est né en 
2007, suite à l’installation de Philippe en tant que propriétaire récoltant. 
Sa formation initiale en horticulture lui a permis d’acquérir une grande 
connaissance du milieu naturel, son expérience de onze années dans 
un domaine viticole de la région ainsi que sa famille lui ont enseigné les 
méthodes de conduite de la vigne, la vinification et l’élevage des vins.
Son travail méticuleux, à la fois dans les vignes et dans le chai, s’est vu 
récompensé par plusieurs étoiles au guide Hachette (Irancy, 2 étoiles 
pour le 2018)

						    
    Appellation		              ​            Millésime​	    Prix

Blancs
Bourgogne Côte d’Auxerre			   2018	 15.00€

Bourgogne chardonnay vieilles vignes		  2019	 16.00€

Chablis					     2020	 18.00€

Rouges	
Bourgogne Côte d’Auxerre Pinot Noir	     	  2018 	 16.00€ 

					     2016	 18.00€

Irancy					     2018	 18.00€

Effervescents
Crémant Blanc de blancs				    15.00€

Crémant Blanc de noirs				    15.00€

Crémant rosé demi-sec				    15.00€

Alcools
Ratafia de Bourgogne 75cl			   2018	 18.00€

Crème de cassis artisanale 20°			   18.00€



STAND 59  Château 
Siffle-Merle

Côtes de Blaye, Bordeaux, France

Cette propriété familiale depuis 4 générations comprend 32 ha de 
vignes réparties sur 3 communes.
Adhérent à la charte « Vignerons Indépendants de France », elle est 
agréée Terra Vitis depuis 2011 (respect de l’environnement et du 
consommateur) et Haute Valeur Environnementale depuis 2017 et en 
1ère année de conversion BIO.

Gîtes: domaine des Tilleuls à proximité de l’exploitation dans le même 
village.

    Appellation		              ​            Millésime​	    Prix

Blaye - Côtes de Bordeaux	

Ritournelle Rouge Tradition 			   2019	 9.50 €  

Ritournelle Rouge Tradition 			   2018	 10.00 €

Mélodie Cuvée Prestige 			   2018	 14.50 €

Mélodie Cuvée Prestige 			   2017	 15.50 €

Mélodie Cuvée Prestige 			   2016	 16.50 €

Intense Sauvignon Blanc			   2022	 9.50 €  

Jadéite Sauvignon Blanc en Barriques		  2019	 20.00 €

Bordeaux Rosé

Danse Rosé				    2021	 8.00 €  

Vin de France

Soie Dit Vin Blanc Moelleux			   2022	 12.00 €



STAND 60
Domaine 
Maître Curnier
Vacqueyras, Rhône, France

Le domaine Maître Curnier est une exploitation familiale située au pied 
des dentelles de Montmirail.

Plusieurs générations de « Guintrand » travaillent la vigne et élaborent 
des vins dans le respect de la tradition et de l’environnement.

    Appellation		              ​    Millésime​	    Prix	

AOP Vacqueyras rouge Cuvée d'Antan	      2020		  14.00€

AOP Vacqueyras rouge Tradition	      2020		  11.50€

AOP Côtes du Rhône rouge		       2022		  8.00€   

				         2021		  6.50€   

VDN Muscat (vin doux naturel)	      2022		  14.00€



STAND 61 Armenian 
Brandy and Wines

Arménie

L’Arménie, berceau de la vigne et du vin, est un pays situé dans le 
Petit Caucase. La plus grande partie du pays fait de montagnes et de 
gorges, se trouve à plus de 1000m d’altitude. 
Des traces archéologiques de vinification datant de 6100 ans, mises à 
jour en 2007 dans des grottes à proximité du village d’Areni, l’attestent 
de manière certaine. Les domaines sélectionnés ici figurent parmi les 
meilleurs du pays. Qu’il s’agisse de Hin Areni avec le Voskéhat blanc 
et l’Areni Noir, de Karas avec son vin Orange produit en amphore, Ka-
tato avec le cépage Siréni qui a gagné la grande médaille d’or au 
Concours Mondial de Bruxelles en 2017. Ils mettent tous à l’honneur 
des cépages traditionnels au goût et au parfum inimitables. 
A cette remarquable sélection s’ajoute également Ararat : le véritable 
brandy arménien produit continuellement depuis 1887 dans une op-
tique d’excellence.

       Appellation		              Millésime​	    	 Prix

A Tale of 2 Mountains rouge		  2021		  12.5€  

A Tale of 2 Mountains blanc		  2021		  12.5€  

Hin Areni vin rouge			   2020		  17.00€

Karas blanc			   2022		  12.95€

Karas rouge			   2022		  12.95€

Karas rouge Reserve		  2017		  20.00€

Karas Areni-Sireni (amphore)		  2021		  17.00€

Vin Orange by Karas (amphore)	 2022		  21.00€

Yerevan rouge			   2021		  12.50€

Château Chizay Pinot noir d’Ukraine	 2018		  16.00€



STAND 62
Domaine 
Sainte-Luchaire
Minervois, Languedoc, France

Le domaine est situé à moins de 5 km de Minerve qui porte l’empreinte 
des chasseurs-cueilleurs de la Préhistoire et qui fut le théâtre en 1210 de 
la croisade contre les Cathares. Capitale historique du Minervois, elle 
est désormais l’une des portes prestigieuses du Parc Naturel régional 
Haut-Languedoc et figure parmi les « Plus beaux Villages de France ».

Situé au cœur du Minervois, le domaine Sainte-Luchaire est âgé de 130 
ans. Félix Yssanchon fut le premier propriétaire du domaine en 1884.

Il appartient désormais à François-David Martino et à son épouse 
Agnès de perpétuer une tradition de créateurs de vins uniques et racés.

       Appellation		  Voir tarif sur stand	

IGP Pays d’Oc “Merle”					   

IGP Pays d’Oc “Charmantes” blanc				  

AOP Minervois Saint Martin					   

AOP Minervois “La Grande Tentation”				  

AOP Minervois Cuvée 1884					   



STAND 63
Maison Guibert

Tarn, France

Venez goûter notre vaste assortiment de charcuteries de Coche du 
Tarn et fromages de qualité!

           Produits				    Prix

CHARCUTERIES		              DE 29,99€/KG à 69,99€/KG

Filet mignon séché						    

Jambon cru de coche					   

Saucisson extra maigre					   

Saucisse de perche						   

Jambon cuit aux herbes et aux poivres				  

Quart de jambon, demi jambon, jambon entier à l’os ou désossé 	

FROMAGES			   44,99€/KG

Beaufort d’été 						    

Tomme de brebis						    

Tomme de chèvre						    



STAND 64
Fine Bulgarian Wines 
BGWT Sprl
Bulgarie

Fondée en 2016, BGWT Sprl est spécialisée dans l’importation et la distri-
bution dans le Benelux de vins bulgares hauts de gamme et représente 
officiellement les domaines Villa Yustina, Logodaj, Trastena, Manastira, 
Midalidare, Libera, Orbelus et Château Copsa. 

Toutes les cuvées proposées sont soigneusement sélectionnées pour 
leurs qualités aromatiques, leur complexité et leur originalité. Elles 
connaissent un succès toujours grandissant auprès d’un large public 
d’amateurs et de connaisseurs, tous avides de découvertes et de nou-
velles expériences œnologiques.

       Appellation		              ​             Millésime​	    Prix		

Thracian valley Monogram Chardonnay		 2020	 18.00€

Thracian valley Monogram Mavrud & Rubin	 2016	 19.00€

Thracian valley Melnik 55			   2016	 13.00€

Château Copsa blanc			   2021	 13.00€

Château Copsa rouge			   2018	 15.00€

Sveti Vrach Melnik vine			   2021	 9.50€  

Villa Yustina Gewurtztraminer			   2022	 9.50€  

Trastena vin de framboise			   2023	 18.00€



STAND 65

Les délices normands
Normandie, France 

Passionnés par la Normandie, nous nous y sommes installés en 
2014. Nous sélectionnons pour vous les meilleurs produits du terroir  
normand : jus, cidre, calvados et dérivés.

	     Produits				    Prix

Jus de pommes ou de poires			    	  4.50€

Cidres : brut, ½ sec, rosé, poiré				     7.00€

Apéritifs: pommeau, saporange			   18.90€

Liqueurs au calvados: pommes, poires, cassis		  25.00€

Crèmes: nature, chocolat, caramel			   28.00€

Calvados de 3 à 45 ans à partir de			   29.00€

Rillettes						        7.50€

Fromages normands				      8.00€



       Appellation		              Millésime​	                Prix		

EDM				    2022		  6.50€  

EDM “Élégance” en fût de chêne 	 2020		  8.50€  

Moelleux				    2022		  9.00€  

Bordeaux Rosé 			   2022		  7.00€  

Coeur de Rosé			   2022		  7.00€  

Bordeaux Supérieur			  2019		  8.50€  

Bordeaux Supérieur fût de chêne	 2020		  9.50€  

Bordeaux Supérieur fût de chêne	 2018		  10.50€

Bordeaux Supérieur “Excellence”	 2020		  14.00€

Méthode Brut 			   2022		  9.50€  

Méthode Blanc			   2022		  9.00€  

Méthode Rosé			   2022		  9.50€  

STAND 66Château 
Haute-Brande
Entre-Deux-Mers, Bordeaux, France

Ce domaine de 80 ha est situé dans la région de l’Entre-Deux-Mers 
dans la pittoresque zone entre les abbayes. Ses propriétaires s’at-
tachent à vinifier leurs vins dans la pure tradition bordelaise.

René Boudigue nous fait l’honneur d’être présent depuis la première 
édition du Salon du Vin et de la Gastronomie.
Possibilité de louer 5 gîtes communaux 3 étoiles à proximité du châ-
teau.



STAND 67 Earl Eblin-Fuchs
Alsace, France

Le domaine Eblin-Fuchs est une exploitation familiale de 11 ha, convertie 
à l’Agriculture Biodynamique (Demeter) dans les années 2000. Les sept 
cépages alsaciens y sont cultivés et se déclinent en vins tranquilles et 
pour certains, en Crémant d’Alsace et Vendanges Tardives. Plusieurs par-
celles de Grand-Cru viennent étoffer la gamme : Rosacker (Hunawihr), 
Sonnenglanz (Béblenheim), Froehn (Zellenberg) et Mandelberg (Mit-
telwihr). Régulièrement cités dans la presse spécialisée, les vins de ce 
domaine se distinguent par leur finesse aromatique, leur complexité et 
la salivante minéralité que leur confèrent leurs terroirs, sous l’influence de 
rigoureuses techniques culturales. Un chaleureux gîte pour 4 personnes 
vous y attend, que vous partagerez avec un couple de cigognes et leurs 
petits. Vous trouverez de plus amples informations sur notre site Internet.

		

       Appellation			   Voir tarif sur stand	

Vins de réserve et de grande garde	 			 
		  Sylvaner et Pinot blanc			 
		  Pinot gris Cuvée des Seigneurs		
		  Riesling Zellenberg				  
		  Muscat					   
		  Gewurztraminer				  
		  Pinot gris Vieilles Vignes			 
		  Gewurztraminer Vieilles Vignes			
		  Pinot noir Tradition				  
Crémants	 Rouge de Zellenberg Cuvée Moréote		
		  Crémant d’Alsace Bc de bc brut		
		  Crémant d’Alsace Rosé brut			 
Grands Crus	 Riesling Gd Cru Rosacker			 
		  Pinot gris Gd Cru Sonnenglanz		
		  Gewurtz. Gd Cru Froehn			 
Moelleux et liquoreux					   
Gewurtz. Vendanges Tardives et Pinot gris Sélection Grains Nobles	



STAND 68Domaine 
de Coutancie
Bergerac, Sud-Ouest, France

Le domaine de Coutancie est une petite propriété viticole familiale (6e 
génération) de 6ha au cœur du vignoble de Rosette, commune de Pri-
gonrieux, versant nord de la Dordogne.
Situé sur une colline exposée plein sud, sur un terroir exceptionnel de 
grave et de tran, il produit des vins de Rosette mais aussi des Bergerac 
rouges charnus, des blancs secs et des rosés.

Les vins y sont labellisés en agriculture biologique depuis bientôt 10 ans.
Pendant 16 ans c'est Nicole Maury, qui par passion, a conduit cette pro-
priété et en a fait ce qu'elle est maintenant. Depuis quatre ans, Yannick 
Lescot s'est associé à cette belle aventure humaine, sous forme de mé-
tayage. Ils travaillent depuis main dans la main pour vous offrir ce qu’ils 
ont de meilleur.

      Appellation		              ​    Millésime​	    Prix		

BERGERAC Rouge Jules AOC BIO	 2021		  15.50€   
(élevé en fût de chêne)					   

BERGERAC Rouge AOC BIO		  2022		  8.40€	

ROSETTE AOC BIO			   2022		  9.70€	

ROSETTE Elina AOC BIO		  2017		  15.50€	
(élevé en fût de chêne)					   

BERGERAC Blanc SEC AOC BIO	 2021/2022	 8.40€	

BERGERAC ROSE AOC BIO		  2022		  8.40€	

Méthode Traditionnelle Blanc ou Rosé			   10.00€	

Réduction par carton de 6 bouteilles identiques			 



STAND 69 Domaine 
Deneufbourg
Roussillon, France

Le Domaine Deneufbourg est un domaine familial, de 12ha, situé à Pol-
lestres, petite bourgade près de Le Barcarès et Perpignan, à l'intérieur des 
terres, sur la même ligne géographique que Saint Cyprien-Plage.
Les vignes du domaine sont plantées sur les coteaux du Haut-Roussil-
lon, sur un terroir argilo-limoneux, juste au-dessus du lac Villeneuve de 
la Raho ... le tout en culture bio. Les vignes jouissent d'un bel ensoleille-
ment et, lors des fortes chaleurs, de l'évaporation de cette grande sur-
face d'eau douce qu'est le lac Villeneuve de la Raho, leur procurant un 
confort hydrique remarquable. Le Domaine produit des IGP Côtes cata-
lanes, dans les trois couleurs, un AOP Côtes-de-Roussillon ainsi que des 
AOP Rivesaltes blanc et Rivesaltes grenat rouge. Les vins sont régulière-
ment primés à Montpellier (salon international de Millésime Bio, consi-
déré comme le meilleur salon des vins bios en Europe).

      Appellation		              Millésime​	    	 Prix	

IGP Côtes Catalanes		

Rosella rouge			   2021		  9.80€

Rosella blanc			   2021		  9.80€

Only Marselan 			   2017		  10.90€

Olympe 				    2017		  11.90€

AOP Côtes-du-Roussillon		

Can Marty 			   2020		  19.50€

Vins doux naturels (VDN) AOP Muscat de Rivesaltes		

Muscat Petits Grains		  2021		  15.00€

Grenat				    2021		  19.90€

IGP Côtes Catalanes

Gaya 100% marselan sans soufre ajouté	2021		  13.10€



Domaine 
Roubioou
Vaucluse, Rhône, France

Implanté à 250 m d’altitude sur le versant sud-est des célèbres Den-
telles de Montmirail aux formes déchiquetées et protégé du Mistral, le 
Domaine Roubioou a été acheté en 2018 par 4 industriels belges origi-
naires de l'Est de la Belgique.

Ce petit domaine de 3ha en plein essor aux vendanges manuelles privi-
légie la qualité pour ses 2 vins rouges: le P'tit Roubioou (Vin de France), 
assemblage de Grenache et Carignan et le Domaine Roubioou (AOP 
Beaumes de Venise), assemblage Grenache, Syrah et Carignan.
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      Appellation		             Millésime​		    Prix

Beaumes de Venise Rouge		  2019		  14.80€

Beaumes de Venise Rouge		  2020		  14.80€

Beaumes de Venise Rouge		  2021		  15.80€

Pt Roubioou Rouge			   2020		  9.80€

Pt Roubioou Rouge			   2021		  11.40€



STAND 71
Domaine 

Saint-Anne
Anjou, Loire, France

Ce domaine familial depuis 7 générations, est installé à Brissac Quincé 
en Anjou.
Sur sols argilo-calcaires et schisteux, poussent 7cépages à la personnali-
té bien marquée: chardonnay, chenin blanc, pinot noir, sauvignon blanc, 
gamay et les cabernets franc et sauvignon.

Le domaine produit des vins blancs secs et moelleux, des rosés, des 
rouges et des crémants.

      Appellation		              ​             Millésime​	    Prix	

IGP Sauvignon blanc			   2022	 8.50€  

AOC Anjou blanc				    2022	 12.00€

AOC Rosé de Loire				    2022	 8.50€  

IGP “Cuvée d’efforts”			   2022	 11.00€

AOC Anjou villages Brissac“Les Pains bénis”	 2018	 12.00€

AOC Coteaux de l’Aubance moelleux		  2018	 13.00€

AOC Coteaux du Layon moelleux		  2018	 13.00€

AOC Crémant de Loire Brut			   2020	 12.50€



STAND 72
Domaine 
Michel Thibaut
Jura, France

Après avoir développé son savoir-faire dans différents vignobles, Michel 
Thibaut, viticulteur dans le Jura depuis 1989 développe en 2014 avec son 
épouse son propre domaine viticole. Le domaine se situe à Poligny, au 
sud d’Arbois sur la route des vins du Jura. Les vignes sont conduites dans 
le respect de l’environnement, enherbement, travail du sol et utilisation 
raisonnée des intrants et du tracteur pour obtenir des raisins de qualité.
Michel élabore sa gamme de vins du Jura en adoptant les méthodes de 
vinification traditionnelles alliées aux technologies les plus actuelles afin 
de vous proposer des vins de qualité dans le respect du terroir jurassien.

    Produits			   Voir tarif sur stand     	

Blancs

Chardonnay						    

Tradition (Chardonnay-Savagnin)				  

Savagnin							    

Vin de Paille (37.5cl)					   

Vin Jaune (62cl)						    

Rouges

Pinot noir “C’est pas logique”					   

Pinot noir							     

Macvin							     

Crémant blanc et rosé					   



STAND 73 Domaine 
de Monluzia

Languedoc, France
En 2016, à la fin de ses études à l'école d'agriculture de Ciney, Adrien, jeune lié-
geois, décide de s'installer dans les Hautes Corbières entre Narbonne et Perpi-
gnan. Il gère 15ha de vignes dont il apporte les raisins à la coopérative locale.  
En 2019, il acquiert 2 parcelles de vieux Grenache Noir pour commencer sa 
propre vinification. C'est la cuvée "Coup d'envoi 2019". Ensuite l'envie lui est 
venue de créer son propre domaine et une gamme de Rouge, Blanc et Rosé. 
Pour cela, il achète de nouvelles parcelles pour un total de 4ha vinifiés dans 
un garage. En 2020, Saskia, originaire de Corrèze participe aux vendanges, 
et, coup de foudre aidant, décide de rester et de participer à l'aventure avec 
Adrien. Claude, le papa d'Adrien, se lance aussi dans l'aventure et s'occupe 
de toute la partie administrative et commerciale pour la Belgique. En 2021, ils 
achètent un domaine avec une cave de vinification et 7ha de plus déjà cer-
tifiés en agriculture biologique. Le domaine comprend actuellement un total 
de 24ha. Les vignes sont pâturées après les vendanges par les chevaux, des 
engrais verts sont semés pour nourrir le sol, limiter l'érosion et favoriser la bio-
diversité.  Les cépages du domaine sont Carignan, Grenache, Syrah, Muscat, 
Liedoner, Grenache Blanc et Gris. Les parcelles sont morcelées et bordées de 
haies naturelles et de garrigue sur les terroirs de schistes ou argilo-calcaire. Lors 
des vendanges, les raisins sont récoltés et triés à la main dans des cagettes de 
13kg. Ils sont ensuite vinifiés en cuve inox, une fois la fermentation terminée, ils 
sont pressés dans un vieux pressoir en bois. Les vins du domaine sont le reflet 
de leur terroir : puissants, aromatiques et fruités.

      Appellation		              ​            Millésime​	    Prix	

VDF “Fi-Tyon”				    2021	 8.50€

VDF rouge “Coup 2 foudres”			   2021	 12.50€

VDF rouge “Coup d’envoi”			   2021	 14.00€

 VDF rouge “L’Asyrah “			   2022	 16.50€

IGP Vallée du Paradis “Montrosé” rosé		  2022	 10.00€

IGP Vallée du Paradis “Coup 2 foudres” blanc	 2022	 12.00€

IGP Vallée du Paradis Madoré blanc		  2022	 14.00€



Château Floris
Madiran, Sud-Ouest, France

Le Château Floris une exploitation familiale de 10 ha de vignes située sur 
la commune de Moncaup. 

Le vignoble est exploité par la 4ième génération de la famille Hugues. La 
gamme de vins du domaine comprend les AOC Madiran, Pacherenc du 
Vic Bilh sec et doux et Corolle Rosé.
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      Appellation		              ​             Millésime​	    Prix

Château Floris AOC Madiran			   2017	 14.00€

CHÂTEAU Floris AOC Madiran			   2018	 12.00€

Floris AOC Pacherenc du Vic Bilh Réserve sec	 2020	 9.00€

Floris AOC Pacherenc du Vic Bihl Réserve doux	 2019	 12.00€

Corolle du Coudomois IGP Gers Rosé		  2022	 8.00€



STAND 75
Terre de Provence

Provence, France

Stéphanie Lechat ravira vos papilles grâce à sa large palette de produits 
artisanaux provençaux. Ils égayeront vos apéritifs entre amis.

Un moment de partage sous le soleil de Méditerranée.

    Produits				             Prix	

Tartinade « Tomatine »			   4,20€ à 5,90€/100gr

Tartinade « Pistounette »			   4,20€ à 5,90€/100gr

Tartinade « Délice du soleil »			   4,20€ à 5,90€/100gr

Tartinade « Délice de Provence »		  4,20€ à 5,90€/100gr

Tartinade « Poivronade »			   4,20€ à 5,90€/100gr

Délice d'artichauts, crème balsamique		  4,20€ à 5,90€/100gr

Tapenade à la truffe			   9,90€ les 100gr	

Délice d'aubergines grillées au four, ail et romarin	 4 à 5,90€/100gr	

La Chevretine				    4 à 5,90€/100gr	

Olives préparées à l'huile d'olive et aromates	 2 à 3€/100gr	

Tomates confites au thym et romarin		  4,20€/100gr	

Ail confit différents parfums			   3,90€/100gr	

Artichauts en marinade			   3,90€/100gr	

Chips de légumes				    4,90€/100gr	



Sicilia Da Voi
Bray, Belgique
Sicilia Da Voi (la Sicile chez vous) est un concept créé afin de faire dé-
couvrir en Belgique l’authentique terroir sicilien, comme si vous y étiez. 
Pour cela, nous prospectons directement en Sicile des petits produc-
teurs de produits typiques et artisanaux. 

Nous les sélectionnons suivant plusieurs critères (qualité des produits, 
mode de fabrication, hygiène, ingrédients, …) afin de trouver les meil-
leurs produits. Ensuite, nous organisons leur importation. Sicilia Da Voi 
propose ces produits aussi bien aux particuliers, comme aux profes-
sionnels (épiceries, restaurants, …).
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    Produits				             Prix	

Huiles d’olive extra vierge 

	 1ère pression à froid 25cl/50cl/75cl  8.00€/11.00€/14.00€

	 1ère pression à froid 3l 			   36.00€

	 1ère pression à froid 5l 			   58.00€

	 1ère pression à froid bio 25cl/50CL	       9.00€/12.00€

	 1ère pression à froid bio 3l 38,5€		  38.50€

	 1ère pression à froid bio I.G.P. 50cl 		  15.00€

	 1ère pression à froid bio I.G.P.			   31.43€

	 1ère pression à froid 25cl aromatisée 

	 (citron, romarin, ail, piment, mandarine, basilic) 	 10.00€

Passata di pomodoro 100% tomates artisanale 

(sans conservateurs, ni sel ajouté) 		  3.40€/ 3 pour 9.00€

Autres produits				               Voir sur stand



STAND 77
Les Saveurs de Demain

Wandre, Belgique

"Les Saveurs de Demain" vient de la région liégeoise et propose des pro-
duits de pâtisserie revisités : Rochers de Coco géants, bûches de Masse-
pain aux différents parfums et Spéculoos gourmands.

François Rogister vous surprendra par l'originalité de ses produits artisa-
naux.

Bienvenue dans un monde de douceurs! Pour petits et grands.

    Produits			      voir tarif sur stand

Rochers coco revisités (20 sortes)				  

Bûches de massepain (différents goûts)				 

Spéculoos géants (différents goûts)				  



Le Plein d’épices
Riquewihr, Alsace, France

Vente d’épices et herbes aromatiques, environ 60 sortes: exotiques, 
spécialités d’Alsace, mélanges pour grillades, différents poivres et herbes.

    Produits					     Prix	

Mélange grillades (les 50g)				    3,50 €

Mélange salades/pizzas 				    6.00 €

Mélange ail des ours 				    5.00 €

Mélange Pain d’épices (les 100 g)			   6,00 €

Mélange Spécial choucroute (les 100 g)		  6,00 €

Mélange Baeckoffe (100g)				    6.00 €

Poivres d’exception (25g ou 50g)	              De 6.00 € à 12.00 €
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STAND 79
Les huîtres de Bouzigues

Languedoc, France

Les HUITRES DE BOUZIGUES ont une forme conquée et leur taux de chair 
est très important. Elles ont une saveur très particulière et leur petit goût 
de noisette est très apprécié des fins gourmets.
La production des HUITRES DE BOUZIGUES existe depuis la fin du 19e 
siècle. N’ayant pas de marée en Méditerranée, l’homme a dû mettre en 
place une production très particulière: LES PARCS.

Deux techniques sont employées pour produire des huîtres sur le Bassin 
de Thau :
- Les huîtres collées : le naissain est collé avec du ciment sur des cordes 
3 par 3.
- Les huîtres détroquées : ce sont des coquilles sur lesquelles de toutes 
petites huîtres quasi invisibles à l’œil nu se sont captées naturellement et 
qui sont mises sur des cordes appelées torons.

Une fois le travail terminé, nous les mettons au parc et nous les laissons 
entre 10 et 14 mois.

Il ne vous reste plus qu’à venir les déguster nature ou gratinées sur notre 
stand.

    Produits			      Voir tarif sur le stand	

6 huitres, accompagnée de leur verre de vin blanc	     

6 huitres gratinées et leur verre de vin blanc		      



STAND 80
Cantine di Legami
Sicile, Italie

Le domaine Di Legami est actif depuis trois générations et situé à Castel-
lammare del Golfo dans l'ouest de la Sicile. 
Les 45 hectares de vignes sont répartis sur deux terroirs bien distincts : 
contrada Berlinghieri et contrada Zafarana.

Sous la supervision du talentueux œnologue Sebastiano Polinas, une 
véritable transition écologique s’est opérée et le domaine a développé 
une gamme de vins biologiques utilisant les techniques de vinification à 
la pointe de la technologie.

Une production axée sur les cépages autochtones tels que le grillo,  
l'inzolia, le nero d'Avola et le perricone, cépage très rare.

Des vins élégants et équilibrés, entre tradition et modernité !

      Appellation		              ​             Millésime​	    Prix

Zafarana Inzolia                         Blanc		  2022	   14€    

Berlinghieri Grillo                        Blanc		  2022	   15€    

Zafarana Perricone Rosato       Rosé		  2022	   13€    

Zafarana Nero d'Avola              Rouge		  2021	   14€    

Berlinghieri Perricone                 Rouge		  2020	   16€    



STAND 81
Cantine Gulino e 

Tenuta San Michele
Sicile, Italie

La Cantine Gulino est un domaine fondé en 1793 par une famille de vi-
gnerons passionnés et situé entre Syracuse, Noto et Avola dans le sud-est 
de la Sicile.  Les vins expriment toute la typicité du terroir et des cépages 
autochtones qui y sont cultivés. Les vignobles situés dans la région d’ori-
gine du nero d'Avola jouissent d'un climat exceptionnellement chaud et 
ensoleillé mais sont bien ventilés par la brise méditerranéenne. Le sol est 
riche en sédiments marins, qui apportent de la fraîcheur, de la minéralité 
voire une subtile salinité aux vins. 
A découvrir : l'unique vin blanc produit à base d'albanello à 100%, une 
rareté absolue ! (2000 bouteilles produites par an).

La Tenuta San Michele est située à Santa Venerina sur le versant est de 
l'Etna, dans la province de Catane. Ce sont les meilleures parcelles du 
domaine fondé en 1860 par le baron Scammacca Del Murgo. 
Situées à 650 mètres d'altitude sur un sol composé de basalte et de sable 
volcanique, les vignes sont cultivées sur des petites terrasses construites 
en pierre de lave ne permettant aucun moyen mécanique. La produc-
tion ne se fait que par sélection parcellaire lors des meilleures années 
pour garantir une qualité exceptionnelle.  On y produit des vins structu-
rés, complexes, élégants et minéraux à base de cépages traditionnels de 
l'Etna : nerello mascalese et nerello cappuccio pour le rouge ; carricante, 
catarratto et minella pour le blanc.

      Appellation		              ​              Millésime​	    Prix	

Cantine Gulino	 Pretiosa (Albanello) blanc	 2021	    15€	

		  Drus (Nero d'Avola) rouge	 2021	    16€	

Tenuta San Michele				    	

Etna Bianco DOC   Tenuta San Michele blanc	 2021	    21€	

Etna Rosso DOC   Tenuta San Michele    rouge	 2019	    21€	



STAND 82Azienda 
Vinicola Castelfelder
Haut – Adige, Italie

Castelfeder, entreprise vinicole, a été fondée dans le courant de l’année 
1970 par Alfons Giovanetti. Celui-ci avait déjà de nombreuses années 
d’expériences dans le domaine viticole.

Il décida en 1989 de confier la direction de l’entreprise à son fils Günther. 
Durant cette année, il entreprit aussi le déplacement de la structure de 
vinification de Egna à Cortina : un hameau connu pour ses anciennes 
traditions viticoles. L’achat de nouveaux vignobles et la collaboration 
avec les viticulteurs de la zone de production, offrent aujourd’hui à Gün-
ther de belles opportunités lui permettant de se consacrer à sa grande 
passion de toujours, le VIN.

      Appellation		              ​            Millésime​	    Prix

Pinot Grigio + Chardonnay Mont Mes			     9.80€

Rosso Mont Mes					       9.80€

Chardonnay Doss				    2022	 16.50€

Pinot Grigio "15er"				    2022	 16.50€

Sauvignon Raif				    2022	 18.50€

Lagrein Rieder				    2022	 19.50€

Pinot Nero BUCHHOLZ			   2020	 18.50€

Burgum novum Chardonnay			   2018	 27.00€

Burgum Novum Lagrein			   2019	 28.00€

Burgum Novum Pinot Nero Reserva		  2019	 38.00€



STAND 83
Tenuta Capezzana

Toscane, Italie

A Carmignano, les vignes sont cultivées depuis environ 3000 ans. 
Les traces les plus anciennes, concernant la production de vin, nous 
viennent d’un parchemin daté de l’année 804.

Ce qui prouve que le vin était produit dans le domaine de Capezzana, 
il y a plus de 1200 ans. En 1475, Madame Monna Nera Bonaccorsi, fit 
construire la première demeure appelée  « la casa dei signori » et y plan-
ta les premières vignes.

Par la suite, de nombreuses générations familiales s’y sont installées telles 
que les Cantucci (apparentés aux Medici) et les Marchesi (= Marquis) 
Bourbon del Monte suivis des familles Adimari Morelli, Franchetti-Roth-
schild.   Depuis 1920, cette superbe propriété appartient à la famille 
Contini Bonacossi.

      Appellation		              ​          Millésime​	    Prix	

Trebbiano (blanc)				    2022	 27,00€

Rouges	 					   

Barco Reale  				    2020	 13.50€

Villa di Carmignano Carmignano		  2019	 26.50€

Treffiano Riserva  Carmignano			  2016	 37.20€

Ghiaie della Furba				    2018	 33.30€



STAND 84Tenuta Casali
Emilie-Romagne, Italie

C’est en 1978 que Valerio et Paolo reprennent la ferme du grand-père 
Mario, et fondent la Tenuta Casali. Leur passion se transmet rapidement 
à leurs enfants et aujourd’hui, Silvia, Francesco et Daniele travaillent tant 
dans les vignes qu’à la cave.
Sur les 60 ha de la Tenuta, 20 sont consacrés à la vigne, sur les parcelles 
les plus propices, en fonction du sous-sol, de l’exposition et du microcli-
mat. Elles sont situées sur différents types de sols d’après le style de vin 
recherché (anciennes terrasses de la rivière, sols de gravières pour les 
vins jeunes et argilo-calcaires pour les vins de garde).

Sur les quatre terroirs (Baruccia, Palazzina, Galassino et Le Grete), sont 
cultivés les cépages Sangiovese, Famoso, Trebbiano et Cabernet Sau-
vignon, seul cépage non-autochtone, mais aujourd’hui intégré dans la 
production des vins de Romagne.

Les vignes sont situées dans l’aire d’appellation « Romagna DOC », dans 
la zone mercato Saraceno de cette magnifique vallée du Savio.

      Appellation		              ​          Millésime​	    Prix

SANGIOVESE DOC SUPERIORE “VIGNA PALAZZINA”	 2021	 11.00€

DOC MERCATO SARACENO “VIGNA BARUCCIA”	 2020	 14.00€

DOC MERCATO SARACENO RISERVA

 “VIGNA QUARTOSOLE”			   2017	 22.00€

CENTRALE DOC RISERVA CABERNET SAUVIGNON 

“VIGNA DAMIANUS”				   2017	 22.00€

DOC MERCATO SARACENO “FAMOSO”		  2022	 12.00€

CENTRALE DOC TREBBIANO “VIGNA CAVALIERE BIANCO”2022	12.00€

 ALBANA DOCG SECCO “VALLERIPA”		  2022	 14.00€



STAND 85 Societa Agricola 
Paolo Angelini 

Piémont, Italie

Située au cœur du Piémont, sur les douces collines du Monferrato, la 
Société Agricole Angelini Paolo se compose de 40 hectares plantés de 
vignes réparties sur des sols allant des plus calcaires aux plus argileux. 
Chaque variété a trouvé sa place idéale pour donner les meilleurs résul-
tats.                          
La cave récemment rénovée, associée à des techniques de production 
visant à valoriser la typicité de chaque cépage, nous permet d’avoir une 
gamme très variée de vins étroitement liés à notre territoire.                   
                                                                                                                                       
L’histoire nous a appris le respect des cépages classiques du Monferrato, 
comme le Barbera et le Grignolino, tandis que la curiosité nous a fait oser 
avec le Viognier et la Syrah. Quatre générations de vignerons, pour un 
avenir ancré dans 100 ans d’histoire et d’expérience.

      Appellation		                     voir tarif sur le stand	

A TE CHE SEI Piemonte DOC Chardonnay		  2021

ADAMANT Barbera del Monferrato Superiore DOCG 	 2019

NESY Piemonte Doc Syrah				    2020

SYNPHONIA Monferrato Doc Bianco 			   2021

ARBIAN Grignolino del Monferrato Casalese Doc		  2022

FIRST Barbera del Monferrato Doc			   2022

NANU Piemonte Doc Chardonnay			   2022



STAND 86Schola Sarmenti
Pouilles - Salento, Italie

Un paysage de campagne du sud de l’Italie, une terre rouge avide de 
soleil et de légères brises venant des deux mers. Tel est l’environnement 
de la Cantina Schola Sarmenti, un domaine des Pouilles, proche de la 
mer, qui met l'accent sur les cépages autochtones tels que le Negroa-
maro, le Primitivo, la Malvasia Nera di Lecce et le Susumaniello. 

Les rendements sont maintenus bas et les raisins sont rigoureusement 
sélectionnés. Les raisins sont cultivés en bio sans utilisation d'engrais 
chimiques. Ils sont vendangés manuellement puis sont à nouveau sélec-
tionnés dans le chai et seules les plus belles grappes sont utilisées pour 
la fermentation. Schola Sarmenti produit des vins qui affichent intensité, 
richesse, fraîcheur ainsi qu’une certaine finesse. 

Ils sont importés par Les Potes Vin, qui vous proposent de découvrir ces 
vins gourmands au fruité intense. 

      Appellation		              Millésime​	    	 Prix

AMBACE fiano-chardonnay		  2021		  15,00 €

CRITERA primitivo			   2020		  11,50 €

ROCCAMORA negroamaro		  2020		  11,50 €

NERIO   negroamaro & Malvasia Nera 	 2018		  15,50 €

CUBARDI primitivo			   2019		  17,00 €

ARTETICA primitivo & negroamaro	 2020		  19,00 €

ANTIERI susumaniello		  2020		  19,00 €



STAND 87 Berto y 
Fiorella Baccichetto 

Frioul, Italie
Depuis 1960, la famille Baccichetto exploite ce domaine de 30 ha proche 
de l’Adriatique, en zone DOC Latisana. Le sol sablo-argileux est riche en 
sels minéraux, ce qui donne au vin toute sa finesse. Cette passion pour la 
terre et la vigne a permis à la famille Baccichetto d’acquérir une grande 
expérience avec, depuis plusieurs années, une attention particulière 
pour la sauvegarde de l’écosystème local en adoptant le SYSTÈME DE 
QUALITE NATIONALE DE PRODUCTION INTEGREE, qui utilise des méthodes 
qui diminuent sensiblement les insecticides et encouragent une fertili-
sation naturelle. Certains de nos vins s’inscrivent dans la mouvance BIO 
telle que définie dans la nomenclature italienne.

      Appellation		         	  		   Prix	

Les bulles	 Prosecco				    12.15€

		  Ribolla Giala spumante		  13.90€

		  Moscato Frizzante - Moscato Giallo	 10.80€

		  Domus - Schioppettino - Cabernet Franc	10.50€

Blancs		  Ribolla  Gialla			   9.90€  

		  Müller Thurgau			   9.90€  

		  Polsat - Friulano - 6M en barriques	 14.00€

		  Radixduva Soreli “Au-delà du bio”	 12.95€

		  Sauvignon blanc			   14.20€

Rosato 		  Merlot				    9.90€    

Rouges		  Malbech				    9.90€  

		  Refosco				    9.90€  

		  Cabernet Franc			   9.90€  

		  Schioppettino			   11.90€

		  Arc di San Marc		  2020	 14.40€
		  (refosco/cab sauv/cab fr -12 mois en barrique)



STAND 88

Il Friulano
Frioul-Vénétie Julienne, Italie

Situés à Bruxelles, nous sommes spécialisés dans la vente de produits du 
Frioul, notre région d’origine.

Nous vous invitons à venir découvrir nos délicieux produits artisanaux de 
qualité:  salaisons, fromages de chèvres de Savorgnano et fromages de 
vaches en DOP Montasio (différents affinages).

	

 	 Produits		              ​         	                Prix

Fromages de vaches en DOP Montasio			   29€/kg   

Fromages de chèvres artisanaux 			   40€/kg   

Salaisons: salame nostrano, soppessa friulana, ossocollo nostrano,        
fiocchetto nostrano, culatta nostrano, lonza nostrano	 50€/kg   

Assiette de dégustation 			               13€/assiette



STAND 90

Royal Union Wallonne 

Infos et tickets

Retrait d'argent possible



STAND 91

Tarif Bar	                1 jeton boisson = 1,10 €

Bières 
Jupiler (au fût)    			    2 jetons
Bière spéciale (Blonde, Brune, Blanche)	  3 jetons

Eaux et limonades
Eau    					      2 jetons
Cola        				     2 jetons
Limonade    	    	                             2 jetons
Jus d’orange  			             	  2 jetons

Boissons chaudes
Café 		  (Chorti, stand 35)	 2 jetons
Espresso 	 (Chorti, stand 35)	 2 jetons
Ristretto 	 (Chorti, stand 35)	 2 jetons
Cappuccino				    2 jetons
Chocolat chaud			   2 jetons

Chips                             			   1 jeton
1 Boulette, ketchup/moutarde		  2 jetons

BRASSERIE



Tarif restaurant    

Samedi et dimanche toute la journée :

               

• Pâtes (sauce bolognaise ou sauce saumon)   

   1 ticket 10.00 €

  

• Vol-au-vent, frites                      		    

   1 ticket 13.00 €

• 2 boulettes, sauce liégeoise, frites               

  1 ticket 13.00 €

• Cuisse de canard confite, pommes de terre rissolées   

  1 ticket 17.00 €

							                 

VENTE DES JETONS et TICKETS AU STAND 90

STAND 92



NOMBREUX CONCOURS
tout le week-end !

PLUS D'INFOS :
0473 461145 | 0496 413618

ENTRÉE
GRATUITE

salon
BATI

ENERGIE
à Malmedy

aménager - construire - rénover[ [

SAM 15/10 & DIM 16/10de 
11:00 à 18:00

LIÈGEAvenue de la Libération 1 - Malmedy
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